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Festefelen mitVWeldegetiugel
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Editorial

sich Olympia 2024 in Paris in moglichst

hoher Dosis reingezogen hat. Fiir mich
bietet es alle vier Jahre die Moglichkeit,
Sportarten beizuwohnen, die man sonst
eigentlich nie ,auf dem Radar* hat. So kann
Turnen, Bogenschiefen, Bahnradfahren,
Wildwasser-/Kanufahren, Klettern oder
Rudern durchaus spannend sein. Einzig bei
Synchronschwimmen, Dressurreiten und
Rhythmischer Sportgymnastik gebe ich w.o..
Besonders gefallen mir die Leichtathletikbe-
werbe. Ob Weit- oder Hochsprung (mit oder
ohne Stab) oder die verschiedenen Lauf-
distanzen, tiberall fiebere ich mit.

Und jetzt komme ich zum eigentlichen
Thema. Als Sportfan hofft man nattrlich,
dass Athleten aus dem eigenen Land aktiv
vorne mitmischen und eventuell auch Me-
daillen holen. Aber heuer in Paris - grof3teils
Fehlanzeige! Klar habe ich mich tiber die
zwei Goldenen und drei Bronzenen gefreut.
Speziell Windsurfer Valentin Bontus als
Olympiasieger in der neuen Klasse Formula
Kite hat mich schwer beeindruckt. Spitze!

Aber was ist mit dem Rest des heimischen
Olympia-Teams? Immerhin 80 (!) Teilnehmer
hat das 6sterreichische Olympische Komitée
nach Paris geschickt. Nur fiinf haben es auf's
Stockerl geschafft. Da muss es doch erlaubt
sein zu fragen, ob wirklich alle 80 dabei sein
mussten? Manche Osterreicher sind so frith
in diversen Vorausscheidungen geschei-
tert, dass man sie nicht einmal in der Live-
Ubertragung sehen konnte. Ich weif3, dass
jeder Sportler versucht, sein Bestes zu geben.
Dafiir wird auch jahrelang trainiert. Aber ich
bin der Meinung, dass die meisten Leistun-

iugegeben, ich war einer derjenigen, der

-

"

Guido Lienhardt
Herausgeber & Chefredakteur

gen unserer Sportler nicht olympiatauglich
waren. Obwohl sie die Limits geschafft ha-
ben, waren sie einfach zu schwach, manche
waren krank oder nicht voll fit (Ruderin Mag-
dalena Lobnig sogar mit Bandscheibenvor-
fall) und andere agierten einfach geméafl dem
Olympia-Motto ,dabei sein ist alles®.

Das kann aber nicht die Zukunft unserer
Olympia-Teilnahmen sein. Ich glaube, man
miisste viel strengere Kriterien fiir einen
Platz im Olympia-Team ansetzen. Bei allen
bisherigen Spielen hatten wir, das behaupte
ich, immer mind. 30% ,,Olympia-Touristen”
mit dabei. Das kostet nicht nur viel Geld,
sondern frustriert auch den heimischen
Zuschauer. Man kann doch festlegen, wer
nicht mindestens z.B. unter den Top 15 der
Weltrangliste in der jeweiligen Sportart
aufscheint, fahrt nicht mit. Selbst dann ist
ein Medaillengewinn immer noch schwierig
genug. Aber der eigene Anspruch eines Sport-
lers kann nicht sein, 33. oder 45. zu werden
und dann im TV-Interview zu schwérmen,
wie toll die Atmosphére oder die Stadt Pa-
ris ist. Hallo, ihr seid nicht dort, um ,Flair®
aufzusaugen, sondern um die bestmogliche
sportliche Leistungen abzurufen.

Jetzt wird man mir vorwerfen, dass man
von der Couch aus leicht kritisieren kann.
Dem stimme ich sogar zu. Das dndert aber
nichts daran, dass ich als Zuschauer nach
drei Wochen Olympia schwer enttauscht von
zwei Drittel unserer Teilnehmer bin. Jetzt
liegt es am Olympischen Komitée, in dieser
Sache bis Los Angeles 2028 radikal etwas zu
verandern und kiinftig weniger, aber dafiir
-im internationalen Vergleich - viel bessere
Athleten zu Olympia zu schicken.

Impressum: Medieninhaber, Herausgeber und fir den Inhalt verantwortlich: Guido Lienhardt, Redaktion: Birgergasse 20/3, 8330 Feldbach, Tel. 0664 / 940 89 22, e-malil: redaktion@
gaudium-magazin.at, Chefredakteur: Guido Lienhardt, Layout & Produktion: Werbeagentur LIDO - Feldbach; Druck: Druckerei Niegelhell GmbH, Leitring. Auflage: dieses Mal 5.000 Stiick,
Erscheinungsintervall: 4x pro Jahr, Blattlinie: Présentation von Unternehmen, Produkten und Dienstleistungen, aber auch Menschenportraits der Region Thermen- und Vulkanland Steiermark.
Im Blattinneren stehende entgeltliche Veréffentlichungen sind mit ANZEIGE gekennzeichnet. Fiir Satz- und Druckfehler ibermehmen wir keine Haftung. Die in den Texten gewahite mannliche Form
bezieht die weibliche immer gleichermaBen mit ein. Auf eine Doppelbezeichnung wird aufgrund einfacherer Lesbarkeit verzichtet. Es gelten die DSGVO und die Preisliste 2024.

- gaudium 3




4

gaudium

s

KULINARIK

@ TOURISMUS

Neuer TAU-Wein présentiert
Ortswein 2024 der Tieschener
TAU-Winzer wurde verkostet .

Kulinarischer Herbst
Wenn die Temperaturen sinken,
darf es gern deftiger werden.

,,Bem vindo ao Brasil“
Kaffeerdsterpaar Maitz besuch-
te grof8e Plantage in Brasilien.

GeNUSSvoller Neuanbau
Kober verkauft erstmals Hasel-
nusse aus dem Vulkanland.

Klécher Traminer ist Salonsieger
Weingut Gschaar: Sieg bei wich-

tigstem heimischen Weinbewerb.

HANDWERK

38

42

Herbst im Thermen- & Vulkanland
Region mit kulinarischen &
landschaftlichen Highlights.

Erlebniswelt Fiirstenfeld

Drei Rundwege bieten tolle
Natur- und Freizeiterlebnisse.

MENSCHEN

Swarovski und Herend zu Gast
Zwei Top-Events im Oktober
im Feldbacher Altstadtladen.

Baumgartner ladt zur Hausmesse
Kamin- und Ofenspezialist zeigt

eine Vielzahl an Top-Produkten.

48

49

53

Neue steirische Weinhoheiten
Magdalena L., Antonia und Lea

bewerben den steirischen Wein.

Regionsvorsitzender Franz Fartek
Er kiimmert sich um noch mehr
Inwertsetzung der Region.

Golfen fiir den guten Zweck

Rotary Club Bad Radkersburg
sergolfte” fast 16.000 Euro.

LIFESTYLE

66

Besuch im Parlament in Wien

Blick hinter die Kulissen der hei-

mischen Demokratiehochburg.
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TAU-Ortswein 2024
heuer beim Weingut
Pachler vorgestellt

ie Prasentation des Tieschener
DOrtsweines durch die TAU-Winzer

findet mitterweile traditionell im-
mer in der ersten September-Woche statt.
Die prachtvolle Aussicht des Weingutes
Pachler in Gré8ing mit herrlichem Blick
auf den Konigsberg bot in diesem Jahr
den Rahmen fiir ein feines Fest. Die Gaste
feierten aber nicht in einem Festzelt, son-

2, ~ [
. Gastgeber Eduard Pachler:

Der Weinbauverein '
i \Winzer

Tieschen und die TAU

laden am 6. Oktober 2024 ztun‘wn
traclitionellen Kelleljgasslfes ekér\
Es erwarten Sie kbst\\o\lksle'Sghlrjr;?g “

litaten der \Weinbaud

e hmt von zahlreichen

ieschen, umra!
¢ Musikgruppen entlang der

Genussmelle.

dern in der hauseigenen Blumenhalle.
Denn das Weingut betreibt zusatzlich
noch einen Blumenhandel und vermietet
Ferienwohnungen.

Die TAU-Winzer beschreiben den
aktuellen Jahrgang als gut gereift, mit
optimaler Saure, frischer als zuletzt und
vor allem, wie die Jahrgidnge zuvor, als
extrem lagerfahig. So prasentiert sich der
22er Jahrgang 2024 als ,ideal®, wie der
Sprecher der TAU-Winzer, Simon Engel,
zu berichten wusste. In der sogenannten

e

,Raritidtenbar®, wo alle TAU-Jahrgénge
seit 2007 verfiigbar sind, konnte man
sich von der Lagerfahigkeit und der ho-
hen Qualitat des Tieschener Ortsweines
bei Einzel-Verkostungen tiberzeugen.

Alle elf Tieschener TAU-Winzer haben
unterschiedliche Zugange zur Weinpro-
duktion, der Mix aus der Kreativitat der
yLJungen‘ und der Erfahrung der , Alten”
sorgt aber fiir hochste Professionalitat,
die letztlich im Wein zum geschmack-
lichen Ausdruck kommt. =

KURKONDITORE]

BAD RADKERSBURG

Kaffee
Shacks

- Fruhstuck
-

- 7+ Mehlspeisen
. Drinks
Eis

ZU JEDER ZEIT TAGLICH

DER IDEALE GEOFFNET

TREFFPUNKT! kurkonditorei.at
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Beliebte Herpstgerichte mit BISS

Bunt, mild oder deftig, golden: Der Herbst istendlich da! Wir haben drei saisonale Gerichte der Herbstkiiche

nach klassischen Rezepten zubereitet: teils leicht, teils schnell, mit magerem Fleisch und saisonalem Gemuse.

Erdapfelcremesuppe

Zutaten fiir vier Personen:
e 400 g Erddpfel

e 800 ml Gemiisebriihe

e 200 g Schlagobers

e [ PriseSalz

e [ Prise Pfeffer

o ctwas Petersilie (zur Deko)

Zubereitung:

Die Erdapfel schalen, in grobe Wiirfel
schneiden und in einem groflen Topf mit
Gemiisebrithe 15 Minuten bei mittlerer
Hitze kocheln lassen. Die Suppe mit dem
Stabmixer piirieren und den Schlagobers
hinzugeben. Abschliefend mit Salz, Pfef-
fer sowie Kimmel abschmecken und mit
gehackter Petersilie servieren.

8 gaudium”

Gebackene Apfelscheiben

Zutaten fiir vier Personen:
o 1/81Milch

o 100 g Mehl
o 4 Stk Apfel
e [ Prise Salz
o 1Ei

e 4-5EL Ol

Zubereitung:
Apfel schilen, das Kerngehiuse aus-
stechen und in dicke Scheiben oder

Spalten schneiden. Aus den iibrigen T

Zutaten einen dicken Palatschinken-
teig bereiten. Die Apfelscheiben in den
Teig tauchen und im heiflen Fett in
einer Palatschinkenpfanne langsam

goldbraun backen, sodass die Apfel gar
werden. Mit Zucker und Zimt bestreuen
und mit z.B. Apfelmus oder Vanillesauce
servieren.

Rindsrouladen

Zutaten fiir vier Personen:

4 Stk grofSe Rindsschnitzel

1 Prise Pfeffer

1 Prise Salz

4 EL Senf

10-12 Schb Selchspeck

2 Stk Karotten (diinn geschnitten)
1 Stk gelbe Riibe (diinn geschnitten)
1 Stk Zwiebel (fein gehackt)

2 Stk Essiggurken

2 EL Mehl

100 ml Ol (fiir den Topf)

Zutaten fiir die Sauce:

e 1Stk Zwiebel (fein gehackt)
o 1 Stk Karotte (fein gewiirfelt)
¢ 1 ELMehl (zum Stauben)

e 500 ml klare Rindsuppe

e 2 ELSauerrahm

Zubereitung:

Die geschnittenen Rindsschnitzel mit
dem Fleischhammer diinn klopfen und
auf beiden Seiten mit Salz und Pfeffer
wirzen. Die Fleischstiicke auf einer Seite
diinn mit Senf bestreichen, darauf 2-3
Scheiben Selchspeck legen und mit diitnn
geschnittenen Karotten und gelben Ritben
sowie Essiggurken belegen. Die Schnitzel
einrollen und mit Zahnstochern oder Rou-
ladenspiefien fixieren.

Dann die Rouladen in Mehl wenden und
in einem Kochtopf mit ein wenig Ol von
allen Seiten scharf anbraten. Die Roula-
den herausheben, kurz rasten lassen und
im Bratriickstand die fein geschnittenen
Zwiebel und Karottenwiirfel anrésten, mit
ein wenig Mehl stauben und unter standi-
gem Rithren kurz mitrosten.

Sobald das Mehl braun wird, mit der
klaren Rindsuppe aufgieffen und dabei
gut rithren, damit keine Kliimpchen ent-
stehen. Leicht purieren, kleine Gemiise-
stiicke diirfen gerne so bleiben. Dann

die Rouladen wieder zuriick in den Topf
geben und fir rund 60 Minuten, bei mitt-
lerer Hitze und geschlossenem Deckel,
dinsten. Wenn das Fleisch noch nicht
weich ist, fiir weitere15-30 Minuten im
Topf diinsten. Diinsten kann man direkt
auf der Kochplatte oder im Vorgelheizten
Backofen bei 160 °C Umluft. Vor dem Ser-
vieren ein wenig Sauerrahm in die Sauce
einrithren und nochmals abschmecken. =

Magdalena Siegl

Frische Kochschule Feldbach
Bezirkskammer fiir Land- und
Forstwirtschaft Siidoststeiermark

Franz-Josef-StraB3e 4, 8330 Feldbach
Tel.: 03152 / 2766-4336
magdalena.siegl @lk-stmk.at
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Nachhaltige Bewirtschaftung von Gr
is fiir gesunde Lebens- und Ge
. (Bild: Ko atl—éioWeine, Tieschen)

d und Boden
mittel.
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www.vulkanland.at I big and Nachhaltige Lebensweise eroffnet neue Chancen fiir
~ eine gesunde und hochwertige Eigenversorgung. 3

(Bild: Qbsthof BrennereiN eumeistes Straden) -
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Kleine, feing Bio-Vielfal
m Ste|r|sche”‘1 Vulkanland -

Wer sich im Vulkanland auf kulinarische Spurensuche begibt, kommt garantiert
an einem der Kleinen, feinen Bio-Betriebe vorbei im Hofladen oder am Bauernmarkt vorbei.

im Steirischen Vulkanland ist bunt. Vom Streu-
obstapfel tiber Rosenbliiten bis hin zu Eiern und
Kasespezialitaten bietet das Vulkanland ein reiches
Angebot in Hofldden, Selbstbedienungsshops und im
Lebensmitteleinzelhandel.
Insgesamt haben 19 Bio-Winzer ihre Tore
fiir die Géste geoffnet. Es gibt eine
Palette von frisch knackig,
klassisch steirisch bis hin zu
extravaganten Naturweinen

D ie Vielfalt an Bio-Betrieben und Bio-Produkten

in einem bunten Farben-
spiel von gelb tiber orange
zu rot. Auf den Markten
warten Kleinbauern mit
ihrer saisonalen Bio-
Vielfalt auf, es gibt Obst,
Gemiise, Honig, Ole, Ge-
tranke, Krauter, Saatgut,
Fleisch, frischen Fisch und
knuspriges Geback, unter-

malt von liebevoll komponierten Blumenarrangements
- alles bewusst in Bio-Qualitat. An heiflen Sommertagen
wartet zudem kostliches Bio-Eis aus heimischen Friich-
ten auf die groffen und kleinen Schleckermauler.

In den liebevollen Hofladen konnen mitunter sieben
Tage die Woche frische Produkte in der Selbstbedie-
nung erstanden werden. Mit etwas Glick kommt man
mit den Betreibern ins Gesprach und erfahrt Details zu
der sehr transparenten Bio-Produktion. Viele der in der
Region erzeugten Produkte werden in der heimischen
Gastronomie angeboten.

Liebst du nattrlichen Genuss und mochtest du die
Natur schonen? Dann greife zu Lebensmitteln aus Bio-
Anbau.

Das Projekt ,Nachhaltige Versorgungsnetze" wird im Rahmen des
Programms flr landliche Entwicklung durch Mittel der Europdischen
Union, des Bundes und des Landes unterstitzt. Das LEADER Programm
wird durch das Regionalressort des Landes Steiermark umgesetzt,

i0-Weide Rmd Knchba(‘l;

Ll

o Efa
l Bty

Das Steirische Vulkanland,
Bio Ernte Steiermark und der
Verein der steirischen Bio-
Modellregionen machen
gemeinsame Sache.

LE 14-20

ANZEIGE
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(Gan(s)z gut von Familie

Hutter

otelrische Weidegans aus Krusdort

Ob Huhn, Ente, Truthahn oder Gans, alles findet man am Hof der Familie
Hutter in Krusdorf. Besonders aber die Weideganse sind ein essenzieller
Teil der Herbstlandschaft. Denn wer will nicht ein gutes Ganserl zu Martini

oder zu Weihnachten genieBen?

zu konnen, beginnt fiir die Familie

Hutter die Arbeit bereits im Frith-
jahr. Die ersten Kiiken ziehen bereits im
April am Hof ein. Von nun an widmet
sich die Familie mit grof8er Leidenschaft
und Hingabe der Pflege und Betreuung
der Tiere.

»Es ist fiir mich tagtaglich eine Freude
zu sehen, wie sich die Ganse entwickeln.
Ihr Herdenverhalten, die Flugversuche
oder ihr strahlend oranger Schnabel,
alles fasziniert mich an ihnen®, so Martin
Hitter.

l | m im Herbst ein Ganserl genieflen

Haltung der steirischen Weidegans
e Sobald sie das Kiiken-Alter verlassen
haben, kommen sie auf die Weide.

e Durch viel Bewegung auf der Weide

entsteht die besondere Fleischqualitat.

e Zusatzlich spielt auch die Erndhrung
der Tiere eine wichtige Rolle.

o Gras, Klee und Krauter, was die Tiere
fressen, beeinflussen das Fett und den
Geschmack des Fleisches.

¢ Die Kitken kommen alle aus einer os-
terreichischen Briiterei. Als Eintages-
Kitken ziehen sie am Hof ein.

e Die Gansesaison startet ab Mitte/Ende
Oktober und dauert bis Weihnachten.

e Zusitzlich ist die Familie Hiitter
Mitglied bei der Arbeitsgemeinschaft
LSteirische Weidegans®

o Seit zehn Jahren arbeitet sie an der
kontinuierlichen Verbesserung ihrer
Weidehaltung.

Erhaltlich sind nicht nur die frischen
Weideginse, sondern auch herrliche
Spezialitaten wie die gerducherte Ganse-

brust, die IThre Meniifolge abrunden wird.

Gonnen Sie sich und Thren Liebsten
ein Festessen der besonderen Art, denn
Essen verbindet.

Krusdorf 12, 8345 Straden
Tel.: 03473/ 8642
office @pute-huhn.at
www.pute-huhn.at
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Zeit fiir die ,,B68 neu”

nder letzten Zeit liest man immer

wieder die Schlagzeile, wie wichtig es

ware, die B68 auszubauen. Die Gegner
aber finden immer wieder Gegenargu-
mente. ,Das umstrittene Straflenbau-
Projekt im Finale®; ,0hne Kompromiss
kampfen ein paar Bauern vehement
gegen den Straflenbau B68“; ,Andrang
und erhitzte Gemdiiter bei Biirgerinfo-
Veranstaltung® usw... Sogar der Landes-
hauptmann findet es wichtig, dass die
,B68 neu” endlich gebaut wird.

Eigentlich wird tiber diesen Ausbau
schon Jahrzehnte diskutiert und es gab
tausende Unterschriften. Schon damals
war man sich einig, wie wichtig eine gut
ausgebaute Strafle fiir die Region ist.
Und schon damals gab es Gegner, die
dieses Straflenprojekt bis jetzt nachhal-
tig verzogern konnten.

Diese Strafie ist eine wichtige Lebens-
ader und fiir die Zukunft auch von wirt-
schaftlicher Bedeutung. Ich behaupte
sogar, dass es die Lebensqualitat in der
Region erhoht. Die Ortsdurchfahrten
entlang der B68 werden sicher entlastet.
Heute diskutiert eine Handvoll Bauern
uber fruchtbaren Boden, der in Laufe
dieser jahrelangen Diskussion mehr-
mals verbaut wurde. Uber den erst kiirz-
lich neu errichteten Mastbetrieb mitten
im Ackerland, der eine enorme Flache
an fruchtbarem Boden wegnimmt, hort
man nichts. Aber auch das fruchtbare
Ackerland im Raabtal, das fur die Bio-
gas-Gewinnung verwendet wird, wird
nicht erwéahnt.

Wir alle leben im schonen Vulkan-
land, wir alle haben miterlebt, wie sich
unsere Heimat positiv entwickelt hat. Es
gabe viele andere Projekte, die wirklich
verhindert werden und andere, die wir
vorantreiben sollten, um unser Vulk-
anland zukunftssicher zu machen (z.B.
die Elektrifizierung der Eisenbahn). Ich
denke aber, dass der Ausbau der B68 fiir
die Zukunft das Beste ist und so schnell
wie moglich realisiert werden sollte. =
Ihr Giinter Macher
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Die Jury: Stefan Speiser, Silvio Nickol, Bernhard Degen, Romana Fertl, Dominik Stolzer, Soren
Herzig, Leo Doppler, Martina Hohenlohe und Verkostungsleiter Reinhold Zotsch

Gault&Millau pramierte das beste
otelrische Kurbiskernol g.g.A.

Der fihrende Gourmetguide ,Gault

(OpenSense), bewertete die Ole anhand
vorgegebener Kriterien. Gemeinsam mit
Gault&Millau-Herausgeberin Martina
Hohenlohe und ihrem Redaktionsteam

&Millau“ kiirte mit einer hoch-

karatig besetzten Fachjury das
beste Steirische Kiirbiskernol. Bei der
steirischen Landespramierung waren im
Vorfeld aus insgesamt 520 Einreichun-
gen 20 Finalisten ermittelt worden, die
in der Gault&Millau-Redaktion noch ein-  vereint ausgezeichnete steirische Roh-
mal gegeniiber gestellt wurden. stoffe mit Tradition und ist eine urtypi-

Die Verkostung fand heuer bereitszum  sche, 6sterreichische Besonderheit, die

19. Mal statt. Eine Fachjury, darunter die auch in der Spitzengastronomie mannig-
hochdekorierten Haubenkéche Silvio faltig zum Einsatz kommt. =%
Nickol (Palais Coburg), Séren Herzig

wurden so die besten steirischen Kiirbis-
kernole 2024 ermittelt.
Das EU-herkunftsgeschiitzte Produkt

(Restaurant Herzig) und Stefan Speiser Die Gewinner:
(Apron), die Gastronomen Leo 1. Platz: Familie Uhl, Altenmarkt
Doppler (Restaurant Hansen) bei Firstenfeld

und Dominik Stolzer (Tatarie

Marie) so- 2. Platz: Olmiithle Hofler, Kaindorf
wie Senso-

rikerin Ro- 3. Platz: Hof Kiesner (Fam. Pirker),
mana Fertl Lamperstétten

J I 3 i I ﬁ‘rn I,I..

Fotos: Ster

crstes Blerfestiva
aut Schloss Kornberg

m Ende waren es weit tiber 30 Bier-

Aséorten, die das erste Vulkanland-
ierfestival zum Veranstaltungs-

Highlight des Sommers machten. Das
Ambiente des Innenhofs von Schloss
Kornberg beeindruckte nachhaltig. Die
Abendstimmung, Wetterleuchten im
Norden und laue Temperaturen sorgten
fiir ein atmospharisch beeindruckendes
Fest bis in die spaten Abendstunden.

DJ Peta von Austrovinyl heizte den
Gasten gehorig ein. Fiinf Brauereien
(Noom, Hermax, Hifa, Terra Cervisiae

und Lava Bréu) holten ihre feinsten Biere

aus dem Keller: Von Cassis zu dunklen
Stouts, von Holunderbier bis hin zu
trocken ausgebauten IPA’s reichte das
genussvolle Angebot. Der Schlosswirt zu
Kornberg sorgte fiir ,einfache Speisen’,

‘. .,’.
§

X

i
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die er, seinem Status entsprechend, auf
Haubenniveau veredelte.

Bgm. Manfred Reisenhofer zeigte sich
von Veranstaltung genauso ebenso be-
geistert wie NRAbg. Agnes Totter, die es
sich trotz vollem Terminkalender nicht
nehmen lief3, eine Stippvisite in Kornberg
zumachen. Insgesamt sind sich die
Brauer mit Veranstalter Roman Schmidt
einig: ,Das schreit nach Neuauflage!“ =

= gaudium 15
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Info:

Das Wort ,Aquaponik” ist ein
Wortmix aus Aquakultur (kont-
rollierte Aufzucht von Fischen)
und Hydroponik (Kultivierung
von Pflanzen ohne Erde). Aqua-
ponik steht flir eine kombinierte
Aufzucht von Fischen und
Pflanzen in einem rezirkulieren-
den Kreislaufsystem. Es handelt
e Aqua-

¢ Plattner wahren

Erinnerung.

nachhaltig mLa“din tschaft
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D as
Gewachshaus wur-
de im Mai 2023 fertiggestellt.
Dort wachsen im Frithj ahr, Sommer
und Herbst hauptséchlich Tomaten, Paprika,

Pfefferoni, Chilli, Gurken, Salate, Mangold, Spinat,

Erdbeeren, Melonen und unterschiedlichste
Krauter. Zudem experimentieren Evelyn
und Christian mit Heilkrautern
und exotischem Gemuse
wie Obst.

Einige
Zeltungsberichte, der
Gewinn deg Innovationspreises

2023 des Steirischen Vi
ulk
vorallem sehy gute Mun e

immer bekannter. Un,
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Mobil: 0676 / 420 4
Mail: hallo @fiska.at

www.fiska.at
www.instagram.com/fis
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Gebratener Wels

Das Welsstiick im Ganzen
belassen oder in mehrere
Teile schneiden. Mit Salz, Pfeffer,

Zitrone und nach Belieben mit etwas

Knoblauch marinieren. Den Fisch auf der Hautseite in
der heiBen Pfanne mit etwas Ol anbraten. TIPP: Die
Haut verhindert das Austrocknen des Fischfleisches.
Die Pfanne nicht komplett abdecken. Den Fisch
wenden und nochmals kurz braten.

Zum Schiuss mit frischen Krautern

verfeinern und servieren.

Gebackener
Wels

Das Welsfiletin ca. 4 cm
dicke Streifen schneiden und
gut salzen. Die Fischstlicke
zuerst mit Mehl, danach mit

verquiritem Ei und anschlieBend mit

Brosel panieren. In der heiBen Pfanne mit Raps-
oder Sonnenblumendl beidseitig frittieren, bis die
Panade goldbraun ist. Das Ol sollte den Fisch fast
ganzlich bedecken.

Welsfilet-SpieBe mit Kokos-
Curry-Suppe (fiir vier Personen):

WelsspieBe:
2 Welsfilets ohne Haut

Salz & Pfeffer, Saft einer Zitron ¢
Fischgew(irz (optional)

- F
Kokos-Curry-Suppe: L. ;e
1 Zwiebel . o &
2 Knoblauchzehen -
1 Stick Ingwer (ca. 2cm)

4-5 Kartoffeln —

1 Karotte

10 cm Lauch

750 ml klare Gemuisesuppe oder Fischfond

400 ml Kokosmilch

125 ml Qbers, optional

Gelbes Currypulver

Scharfes Chill

Salz & Pfeffer

Frische Krduter und Lauchringe zum Garnieren

Baguette, Ciabatta oder Bauernbrot

Die gehackte Zwiebel, die gepressten Knoblauchzenen
und den geriebenen Ingwer kurz in Ol im Suppentopf
anrosten. Mit viel Curry stauben und anschlieBend
mit klarer GemUsesuppe (oder Fischfond) und
Kokosmilch abldschen.

Die Kartoffeln sowie die Karotte schdlen und
Kleinwirfelig schneiden. Den Lauch in Scheiben
schneiden und mit den Kartoffeln und der Karotte
in die Suppe zum Mitkécheln geben. Sobald die
Karottenstiicke weich sind, alles fein pirieren und mit
Salz, Pfeffer, scharfem Chilli und frischen Krautemn
abschmecken. Bei Bedarf gerne mit etwas Obers
verfeinern. Wenn die Suppe zu dick ist, einfach mit
etwas GemUisesuppe oder Fischfond ,verlangern”,

Den Wels enthduten, in mundgerechte Stiicke
schneiden, mit Salz, Pfeffer, Zitrone und nach Belieben
mit Fischgew(rz und Knoblauch marinieren - auf
SpieBe stecken und in der Pfanne beidseitig anbraten.
Die Suppe anrichten und die WelsspieBe dariiber
drapieren. Zum Schluss mit frischen Krdutern und
ein paar Lauchringen garnieren.

Baguette, Ciabatta oder ein Stiick dunkles Bauern-
brot passen perfekt dazu. ==
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Wenn man sich wie Franz Maitz und Aleksandra Piecak-Maitz mit dem Kaffeerosten beschaftigt, liegt

es nahe, sich mal anzuschauen, wie so eine Kaffeebohne wachst und wie sie geemtet, verarbeitet und

verschickt wird. Deshalb hat sich die Familie Maitz in den Flieger gesetzt und das Kaffeeursprungsland
Brasilien anvisiert - mit dem Ergebnis: Alles sehr interessant, beeindruckend und hochst lehrreich!

m Jahr 2016 haben sich Franz und

Aleksandra in Frutten-GieRelsdorf bei

St. Anna/A. den Traum von der eigenen
Rosterei erfiillt. Diese wurde Schritt fir
Schritt errichtet. Intensive Tage trieben
die Familie von der Baustelle zum Rohkaf-
fee, zur Verpackung, zur Markenentwick-
lung, ... und zu vielen weiteren Stationen.
2017 erfolgte der Neubau der Rosterei,
ein innovatives Shop-in-Shop-Konzept ent-
stand. Heute werden in der Maitz-Rosterei
35 Tonnen Kaffee pro Jahr geréstet.

Die kleine Reisegruppe mit elf Personen

aus Deutschland und Osterreich hat sich
teilweise zum ersten Mal getroffen/gese-

CUrOF
EXCELLENCE

We are proudly g
Cup of Excellence
Champions! :

-l -

O = W=

hen. Alle wurden in Brasilien herzlich von
Romulo Andrade (Sohn von Ismael Andra-
de) und seiner Frau Beatriz empfangen.

Von Belo Horizonte ging es fiir die
Kaffeeexperten nach Carmo de Paranaiba.
Dort befindet sich auch das Hauptquartier
von Andrade Brothers). Gefuhrt wird das
Unternehmen von Ismael und seinem
Bruder Eduardo Andrade. Mitte der 70er
Jahre haben sie sich ein Herz gefasst und
die Capim Branco Farm, die seit 1901 im
Familienbesitz ist, itbernommen und dort
Specialty Coffee angebaut. Anfang 2000
kam die Sao Silvestre Farm dazu. Mit
diesen zwei Farmen produziert Andrade
Bros. jahrlich ca. 30.000 Sack Specialty
Coffee. 2024 werden es aufgrund der
Klimabedingungen ca. 28.000 Sack sein.

4Wir haben uns bei dieser Ursprungs-
reise komplett auf einen Ort konzentriert.
Ziel war es, lange Busreisen zu vermei-

den und die Zeit eher mit so vielen wie
moglichen Eindricken zu nutzen. Unsere
Reisegruppe war vier volle Tage vor Ort
bei der Familie Andrade und konnte von
der Ernte bis hin zum Transport des fertig
gepackten Sackes in den Container bei al-
len Prozessen mitmachen bzw. anpacken.
Auf der Sao Silvestre Farm durften einige
Reiseteilnehmer sogar mit/ auf der Ern-
temaschine fahren. Auf der Sao Silvestre
Farm wird die geerntete Kaffeekirsche
von Unreinheiten gewaschen und in reife
und unreife Kaffeekirschen sortiert. Da-
nach werden diese zum Trocknen auf die
Trocknungsfelder ausgelegt.

Fiir den Sao Silvestre pulped natural,
der in Kaffeerosterei Maitz zum Einsatz
kommt, erfolgt die Sortierung ebenfalls
dort, allerdings wird die reife Kaffeekir-
sche fiir den weiteren Prozess auf die

Capim Branco Farm gefahren, da aktuell
nur dort die Entpulpungsanlage steht. In

ANZEIGE

der Erntezeit wird rund um die Uhr ge-
arbeitet. Durch das kleine Zeitfenster der
Erntezeit wiirde man ansonsten mit den
knapp 80 Mitarbeitern auf beiden Farmen
nicht die komplette Ernte schaffen.

Ein Highlight waren die African Beds
sowie die verschiedenen Aufberei-
tungen der Microlots. Von Ae-
reobic, Anaerobic, Kombucha
oder auch dem ,Dark-Room".
Das ist ein 40 ft. Container,
in dem die Kaffeekirschen
bestimmter Microlots in einer A\
konstant hohen Temperatur ge-
trocknet werden. Dadurch mochte man
einen intensiveren Geschmack erreichen.
Die Andrades probieren Einiges aus und
schicken auch jedes Jahr mindestensein
Lot (=14-18 gr.) zum Cup of Excellence.

Tags darauf wurden auf der Capim
Branco Farm die zuvor geernteten und
sortierten Kaffeekir-
schen in die Entpul-
pungsanlage gekippt.
Weiter ging es zum
Lager der Andrade Bros.,
wo die getrockneten Kaf-
feebohnen erstmals den
Entsteiner durchlaufen
und danach anhand von
screens” sortiert wer-
den. Die verschiedenen

&
L "

screens” werden dreifach nach leicht brii-
chigen und unreifen Bohnen sortiert. Als
letzten Schritt durchlaufen die Bohnen ei-

nen, bei dem mit Hilfe von Kameratechnik
die letzten unreifen Bohnen aussortiert
werden. So schaffen es nur die besten Kaf-
feebohnen in den Sao Silvestre, Capim
Branco und Dolce Cerrado Sack.

Am letzten Tag konnte die

". - Reisegruppe eine grofie

| B Kooperative in Carmo de
Paranaiba besuchen. Die
Kooperative handelt jahrlich
ca. 300.000 Sack Rohkaffee. Dort

standen eine Vorstellung und Firmen-
prasentation und ein Rundgang durch die
Geschaftsraume sowie das Lager auf dem
Programm. Anschlieend wurden noch
viele Kaffees ,gecuppt” - auch welche, die
es nicht nach Europa schaffen, sondern
am internen Markt verkauft werden. ,Un-
ser Fazit: Wir konnen wirklich froh sein,
Specialty Coffee rosten
und trinken zu durfen”,

-

resumierte Franz Maitz.

Bevor es zum Ab-
schlussabend ging, ha-
ben alle gemeinsam mit
der Familie Andrade eine
Einrichtung besucht, die
den Reiseteilnehmern
wirklich am Herzen liegt.

. L
K o ¥

Fotos: Maitz

Fine Kindertagesstitte namens
,Catinho*, die in einem sehr armen Vier-
tel in Carmo de Paranaiba liegt. Kinder
im Alter zwischen sechs und 12 Jahren,
deren Eltern nicht das Geld haben, eine
Ganztagsschule zu bezahlen, werden dort
betreut. Die Raumlichkeiten sind begrenzt
auf 65 Kinder. Teilweise bekommen sie
dort die einzige warme Mahlzeit am Tag.
,Wir als CTS und auch als Reisegruppe
waren uns sehr rasch einig, dass hier Un-
terstiitzung angesagt ist®, so Franz Maitz.
CTS (Coffee Trading Stehl) ist ein erfahre-
nes Team aus Kaffeehdndlern und Logis-
tik-Experten, das seit Jahren erfolgreich
mit zahlreichen Kaffeebauern, Koopera-
tiven und Rostereien zusammenarbeitet.

Nach diesen Eindriicken und der
spontanen Entscheidung, das Projekt
mindestens einmal pro Jahr finanziell zu
unterstiitzen, erlebten alle noch einen bra-
silianischen Come-All-Together-Abend mit
dem kompletten Team von Andrade Bros.
sowie mit allen Familienangehorigen.

,uns war wichtig zu sehen bzw. zu erle-
ben, dass bei unseren Partnern mit hohen
Qualitatsstandards gearbeitet wird. Natiir-
lich wollten wir auch die Menschen ken-
nenlernen, die all das moglich machen,
zogen Franz und Aleksandra zufrieden
Bilanz tiber die Reise. =

(Textquelle: CTS Reisebericht 2024 Brasilien Cerrado MG)



(Gert D?}; @ﬂm in Sebrank

Vor 15 Jahren verschlug es den Karntner Gert Vielgut - natdrlich der Liebe wegen - nach Bad
Radkersburg. Dort angekommen, hatte er die Idee, in einem ehemaligen Geschaftslokal in der
Langgasse einen Coffee- und Teeshop zu eroffnen. Auf 28 m2 und mit 28 Sorten Tee sowie zehn
Tassen startete der Jungunternehmer mit ,cafeGUT - TEEgut - VIELGUT" in eine ungewisse Zukuntt,

-TEEgut - VIELGUT* auf mehr als

300 m? aus iiber 300 Teesorten
bzw. 10.000 (!) Tassen, hochwertigem
Porzellan und Tischdeko-Accessoires
wahlen und in der Tee-Manufaktur ein
kulinarisches Erlebnis der besonderen
Art mit allen Sinnen genieflen. Mit der
hauseigenen Teeabfiillanlage lasst sich
jede gewiinschte Menge Tee in praktische
,Pyramindenbeutel“ abfiillen - sogar per-
sonalisiert, wenn das gewiinscht ist. Die
Hauptteesorten, die verarbeitet werden,
sind unterschiedlichste Varianten von

‘ \ eute, 2024, kann man im ,,cafeGUT

Griin- und Schwarztee. Diese kommen
aus den wichtigsten Anbaugebieten wie
Indien, China, Japan uvm..

Mittlerweile kommen Kunden teils ex-
tra aus Graz nach Bad Radkersburg, um
im Coffee- und Teeshop Vielgut neueste
Kreationen aus der Welt des Tees und
Kaffees zu verkosten. ,Wir setzen zum ei-

nen von Beginn an auf die Qualitéatsschie-

ne und arbeiten zum anderen bei den
Tassen bzw. beim Porzellan mit vielen
erfahrenen, oft auch kleinen Manufaktu-
ren aus der ganzen Welt zusammen. So

findet man in unserem Sortiment immer
feine und oft sogar seltene Einzelstiicke",
betont Gert Vielgut, dem man die Leiden-
schaft fiir sein Geschaft schon nach weni-
gen Worten anhort und beim Leuchten in
seinen Augen auch ansieht.

Bis Ende des Jahres ist der brandneue
Online-Shop auf der Homepage
www.vielguts.com in Betrieb. Dann kann
man das umfangreiche Angebot von
,cafeGUT - TEEgut - VIELGUT* einfach
von der Couch aus durchstébern und
hochwertige Produkte online bestellen. =

afeGUT - TEEgut - VIELGU
Langgasse 17 - 19, 8490 Bad Radkersburg

Tel.: 0667 77 17 523
office @vielguts.com ® www.vielguts.com

,Die von uns sorgfaltig ausgewanlten
Tees werden behutsam gefllt und
zeichnen sich in irer Beschaffenheit
dadurch aus, dass der Teegeschmack
in all seinen Nuancen erhalten bleibt,
als wilrde man offenen Tee aufgieBen.
Vielgut's Teepyramiden sind kein
Massenprodukt und werden in kleinen
Mengen in Bad Radkersburg liebevoll
befllt, per Hand gepackt. Jede
Teepyramide ist einzeln verpackt, um
den groBtmaglichen Aroma-Schutz zu
gewahrleisten. Sehr gerne fullen wir

: flir Sie Ihre personlichen (Garten-)

Krauter ab. Jede Teepyramide ist
flir den Gaumen und das Auge ein
besonderes Erlebnis.”

Gert Vielgut, Tee-Kenner

Fotos: Vielgut, Lienhardt
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FUr Franz Kober gibt es keine Nuss, die auf seinem Hof
nicht geknackt werden kann. Der Biobauer aus Ilz ist ein
\orreiter von innovativem Nutzpflanzenanbau.

KONTAKT

Aroniahof Kober
Hochenegg 22

8262 llz

Tel.: 0664 / 340 08 97

info@aroniahof-kober.at
www.aroniahof-kober.at

Fotos: Kober, Strasser, Pfister, Knittelfelder

Veredlung von Haselniissen
Vor ein paar Jahren kam derselbe Mut
auf, erstmals in der Region Haselnuss-

List im Grunde keine schwere Arbeit“
und wird auf zwei Etappen erledigt. ,Es
passiert auch nix, wenn die Niisse am

dhrend die zwei Hofhunde
durch die Obstplantagen sprin-

ten, beschreibt Franz Kober im

Schaugarten die anwachsende Vielfalt,
die man oft nur im Stiden vermutet.
Neben Johannis- und Aroniabeeren,
Holunder, Olkiirbis und Kéferbohnen
gedeihen auf dem Bio-Aroniahof auch
Feigen, Kaki, Maulbeere (,total interes-
sant fiir die Zukunft), Minikiwi, India-
nerbanane (,rausgeloffelt schmeckt sie
nach Banane-Mango®) und Mandeln.
slch probiere einfach gerne was aus:
Auchim Jahr 2019 hat er eine besonde-
re Nuss geknackt und der beliebten und
gesunden Haselnuss erstmals in der
Siidoststeiermark eine Heimat gegeben.

Exotische Friichte

Bereits vor mehr als 15 Jahren zeigte
sich der interessierte und innovative
Geist als Visionar und war auch einer
der ersten Landwirte, der sich iiber
die damals exotische Aronia-Frucht

- zuerst vorwiegend als Lebensmittel-
farbstoff - hinweg traute. Mittlerweile
ist sie auch hier langst als heimisches
L~Super-Food*“ bekannt.
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baume zu pflanzen und zu veredeln. Die
Idee ist ihm bei einer Messe gekommen,
als er sich mit einem niederosterreichi-
schen Landwirt unterhielt und dabei
erfuhr, dass die Haselnuss eigentlich
relativ problemlos zu halten und zu
ernten sei. Daraufhin hat er sich schlau
gemacht und relativ schnell auf 1,5

Hektar Haselnussbaume gesetzt. ,Der

absolute Renner sind die schokolierten
Haselntsse! Esist fiir uns ein Gliick,
den Zotter in der Nahe zu haben, denn
das Endprodukt ist wirklich einfach ein
Traum!®, schwiarmt Kober. Dort wird auf
die zartknackige Erfolgsformel 1:1 ge-
setzt. ,Bei den Schokolierten heifdt das

1 kg Haselnuss zu 1 kg Schokolade:*

Vor allem bei den Urlaubern sind
diese knackigen Geschenke sehr oft ein
willkommenes Mitbringsel, die in aus-
gewihlten Genussladen erhaltlich sind.

Mit rund 1.500 kg Ausbeute wird heu-
er wieder gerechnet. Die Haselnussernte

Boden liegen bleiben - aufier, du hast zu
viele Eichkatzerln, die sie wegtragen®,
erzéahlt er schmunzelt. Sobald die Niisse
von selbst heruntergefallen bzw. von den
Baumen geschiittelt worden sind, wer-
den sie aufgesammelt und anschliefend
luftgetrocknet. Kurz vor der Veredelung
werden sie erst geknackt. ,Eine frisch
geknackte Haselnuss ist vom Aroma her
die beste: Ein Teil davon wird gerdstet,
die fiir den Schokoladetiberzug vorge-
sehenen werden in der Riegersburger
Schokoladenmanufaktur ,versifit,

Irmgard und Franz Kober haben 2018
den Familienbetrieb zudem komplett auf
Bio umgestellt und mit ihrer nussigen
Idee der ohnehin hohen Produktvielfalt
in der kulinarischen Topregion Oster-
reichs noch die Haselnuss und die Man-
del hinzugefugt. Dafiir wurden sie mit
dem ,Vifzack” sowie dem ,Vulkanland
Innovationspreis“ pramiert, weil sich die
Jury jeweils sicher war:

Es ist wahrlich ein GeNUSS! -

3
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SALOD

OSTERREICH

Foto: OWM / Leitner
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SALON-Sieger 2024 Siidoststeiermark mit Gratulanten (v.l.n.r.): Johannes Schmuckenschlager (Président Osterreichischer Weinbauver-
band), Sophie I (Osterreichische Weinkénigin), Weingut Gschaar, Sophie I (Steirische Weinkonigin), Chris Yorke (Geschdftsfiithrung OWM)

Weingut Gschaar - SALON-Sieger 2024

Weinwettbewerb, lasst die 275 bes-

ten Weine des Landes hochleben.
29 davon sind SALON-Sieger, darunter
das Weingut Gschaar aus Kloch. Es
konnte mit dem 2023 Vulkanland Steier-
mark DAC Traminer ,Kloch“ in der
Kategorie ,Gebietstypische Weine - Vul-
kanland Steiermark DAC“ iiberzeugen.

Im Rahmen einer feierlichen Siegereh-

rung im Palais Niederdsterreich in Wien

D er SALON, Osterreichs hirtester

m August 2024 wurde das Kaffeehaus
Delikaterie in Bad Gleichenberg offiziell
eroffnet. Gemeinsam mit zahlreichen
Wirtschaftstreibenden der Region, die
sich zu einem Wirtschaftsfriithstiick tra-
fen, sowie mit Melanie Bohme und Domi-
nik Fitz wurde der erste Franchisebetrieb
von EINFACH FiTZ aus der Taufe geho-
ben. Die Erweiterung des Restaurants
Delikaterie ist damit vollzogen.

Seit Méarz haben Daniel Freismuth,
Gastrat des Restaurants Delikaterie, und
Dominik Fitz, Eigentiimer von EINFACH
FITZ, an der Umsetzung des Franchise-
projektes getufftelt. Nach kurzen Adap-

wurde das Weingut Gschaar gemeinsam
mit den anderen SALON Siegern ausge-
zeichnet. ,Herzlichen Gliickwunsch an
das Weingut Gschaar und allen weiteren
SALON-Preistragern’, freute sich Chris
Yorke, Geschaftsfithrer des Osterreich
Wein Marketing (OWM).

Seit mehr als 35 Jahren gilt der SALON
als einer der wichtigsten Weinwettbewer-
be in Osterreich. ,Aus tausenden Einrei-
chungen schaffen es nur die besten Weine

tierungsmafinahmen in der Delikaterie
erfolgte im Juni das Softopening, dem
nun nach Fertigstellung weiterer - vor al-
lem digitialer - Maffnahmen die offizielle
Eroffnung folgte.

Wirtschaftsbund Feldbach

lud zum Wirtschaftsfriihstiick

Die offizielle Eréffnung wurde gleich
zum Anlass genommen, die Wirtschafts-
treibenden und Partner aus der Region
zum Wirtschaftsfrithstiick einzuladen.
Neben den am Umbau zum Kaffeehaus
Delikaterie beteiligten Firmenchefs
gesellten sich u.a. NRAbg. Agnes Totter,

in den SALON. Ausschlaggebend ist dabei
einzig und allein die Qualitat der Weine,
die in mehrstufigen Blindverkostungen
beurteilt wird®, sagt Yorke im Rahmen
der Auszeichnung der 29 SALON-Sieger-
Weine im Palais Niederosterreich in der
Wiener Innenstadt.

Von den 29 Gewinnern kommen 16
aus Niederdsterreich, acht aus dem
Burgenland, vier aus der Steiermark
und einer aus Wien. =+

-roffnung des Kaffeehauses Delikaterie
mit Wirtschaftstreibenden der Region

LAbg. Franz Fartek, Bgm. Michael Karl,
Vizebgm. Eduard Fasching, Jorg Siegel
(SHR), WK-Regionalstellenleiter Thomas
Heuberger uvw. zum Netzwerken nach
Bad Gleichenberg. GF Daniel Freismuth:
,Ich freue mich, dass das Interesse am
Kaffeehaus Delikaterie und an der Zu-
sammenarbeit mit EINFACH FITZ so
grof§ ist. Damit kann auf direktem Wege
das neue Angebot an potienzielle Kunden
vermittelt werden:

Restaurant Delikaterie bleibt

erstes Haus in Bad Gleichenberg

Die Delikaterie mit Restaurant, Bar und
Cursalon bleibt die erste Adresse fiir die
gehobenen Gastronomie direkt am Fufle
des Kurparks von Bad Gleichenberg. Von
Freitag bis Dienstag verwohnt das Team
rund um Mario Krenn und Christian Fels-
berger die Gaste mit klassischen, saisona-
len und kreativen Gerichten. Fir einen
»~Absacker nach dem Arbeitstag oder zum
Feiern gibt es eine umfangreiche, inter-
nationale Getranke- und Weinkarte. ==

SALON|

-

gaudium

25

>
@
E=}
<
=
o
P
2
o
L
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-Inkaufser

leine Welten entstanden 1987 aus

den einstigen Raumen eines fast

500 Jahre alten Hinterhofes am
Hauptplatz 12 in Feldbach. Die Altstadt-
gasse ladt ein zu einer Reise durch die
Welt der schonen Dinge zum Schenken,
Sammeln und Wohlfiihlen.

Im Geschenkartikelgeschaft trifft man
auf Swarovski, Herend, Hummelfiguren,
Hutschenreuther, Goebel, Thun, Willow
Tree, Mova Globe, Steiff, Schnitzereien
aus dem Erzgebirge und vieles mehr.

Noch weitere acht Raume warten darauf,

entdeckt zu werden. Wunderbare Wohn-
accessoires und allerlei Praktisches er-

Wk sl
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)as etwas andere
ebnis

wartet die Kunden
im Altstadtladen
mit seinen tiber 230
m?. ,Fithlen Sie sich
in eine andere Zeit
versetzt, spiiren Sie die Energie der
alten Mauern und die vielfaltige Natur
der kleinen Garten. Geniefen Sie in
Ruhe das etwas andere Einkaufserleb-
nis. Empfehlenswert ist auch ein Besuch
des Sir Robert’s Teehauses oder unserer
Weihnachtswelt, sagt Inhaberin Katrin
Hierzer.

Saisonstart dafiir ist am
2. November 2024 ab 16 Uhr.

E'Oﬁ”U”Q der

.. keine Zeit?
Auch das ist kein Problem, denn der
Online-Versand Robea ist 24 Stunden von
zu Hause aus erreichbar. Dort findet man
Vieles aus den umfangreichen Sortimen-
ten. Alle griine Buttons fithren direkt zu
den entsprechenden Rubriken. Einfach
www.altstadtladen.at aufrufen
und in Ruhe suchen, stobern
und stressfrei einkaufen.

SCS - Event
am 11. Oktober

Altstadtlaben
Aldrstadirisse
B330 Feidbach
wiww.alistadiladen.al

e'hnaChtSWe
/|
2024 st am t
n Noven-,be

Kiinstler - Event
am 18, und 19, Oktober

Erleben Si¢ ¢lie
friihliche Elegans
der Superiative
mir e
SWAROVEKI
Lily i SCS
Jnhresausgabon
204
Goulddmmiline

Begeilen She el ons eionen Konstler von Herend, der seigi,
wheviel Kannen und Liche daeu gebirt, Herend Dekore 2o
mnlem, Exklusive Sonderstiicke werden ehenfalls ausgestelli,
Dazn erwarten Sie noch weitere Uberaschungen.

hir
i (ke 15l
1.Iu-r|.h-||||ar|ru-;

Altstadtlaben

Alstadigasse
8330 Feldboch
s st | cber.

MWevendirey
S Ine ke,
ST

Wafidtadifrin

Fotos: Altstadtladen
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/5 Jahre Spenglerei-Dachdeckerel Paar

Mit der Grindung einer Spenglerei 1949 durch Franz Paar in Feldbach begann die traditions-
reiche Geschichte der heutigen Spenglerei-Dachdeckerei Paar GmbH mit aktuell 95 Mit-
arbeitern (davon elf Lehrlinge) an den drei Standorten in Feldbach, Hartberg und Wolfau.

Energiegewinnung durch dachintegrierte
Photovoltaik oder Wasserspeicherung
durch Retention auf dem Dach.

Der Beruf des Dachdeckers und Speng-
lers hat sich im Lauf
der Zeit stark gewan-
delt. Beide Berufe
sind auf der Liste der
Mangelberufe ganz
oben. Im Gegenzug
ist der Beruf unter
den Top fiinf Beru-
fen, die nicht von der KI

eit 75 Jahren verbindet Paar traditi-

onelles Handwerk mit innovativen

Technologien, um die Bedurfnisse
der Kunden rund ums Dach zu erfiillen,
wobei die personliche Beratung im Vor-
dergrund steht. Der Schutz der Gebaude
- ob Dach oder Metallfassade - ist Kern-
aufgabe der Firma Paar.

Die Geschaftsfelder eines modernen
Dachdecker- und Spenglerbetriebes
gehen aber weit dariiber hinaus und so
beschaftigt sich die Firma Paar auch mit

Jan Seidl und Patrick Hohenwarter, unsere
zwei neuen Meister aus Hartberg.

Die personliche Kundenberatung liegt bei
der Firma Paar im Fokus.

LAlle, die den Beruf kennen-
lernen wollen, sind bei uns
herzlich eingeladen, ihn auszu-
probieren oder sich grundsétzlich
bei uns zu informieren!

Roland Paar, Geschiiftsfiihrer

gefahrdet sind. Dies sorgt fiir die besten
Voraussetzungen fiir einen zukunftssi-
cheren Arbeitsplatz.

Mit fortschrittlichen Themen wie
Energiegewinnung, Wasserspeicherung,
Dachbegriinung, Gebaudemonitoring
etc. kann man auch selbst Teil der Ener-
giewende sein und aktiv am Klimaschutz
mitgestalten.

Die Firma Paar hat in ihrer 75-jahrigen
Geschichte rund 170 Lehrlinge als Dach-
decker und Spengler ausgebildet.

Dachintegrierte Photovoltaik aus Spenglerhand,

Fotos: Paar
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39 Janhre Baumgartner
Kaminbau/-sanierung & Ofen

ie Firma Baumgartner GmbH mit

Ofenstudios in Gnas und Koéflach

ist DER Experte fiir den Neubau
von ein- und doppelwandigen Kamin-
systemen. Neben einer groflen Auswahl
an Edelstahlkaminen und Kaminen aus
Keramik bietet das Unternehmen auch
Systeme aus bestandigem Kunststoff an.

Kaminofen vom Ofen-Spezialisten

Ein Kaminofen von Baumgartner ist in
jedem Wohnraum ein Blickfang und
sorgt mit behaglicher Warme und leisem
Knistern fiir eine gemiitliche Stimmung.
Bei der Planung werden alle Faktoren

5.+ 6. Okt.

wie Luftzufuhr, Raumgrofle und das Bau-

recht berticksichtigt.

Tischherde in aller Munde

Von rustikal bis modern: Gemiitlich
kochen und dabei die Warme geniefien,
sogar bei Stromausfall. Entdecken Sie
vielfaltige Tischherde in unserem Ofen-
studio in Gnas. Lassen Sie sich inspirie-
ren und fachkundig beraten!

Premium-Griller von Napoleon
Schonheit, Leistung und Langlebigkeit
- das zeichnet die hochwertigen Griller
von Napoleon aus.

Gl’i”er-
bVefkauf

Besichtigen Sie diese im Schauraum von
Baumgartner in Gnas, einen der grofiten
Schaurdaume fiir Kaminofen, Tischherde,
Profi-Griller, Outdoor-Kiichen und natiir-
lich Kamin-Systeme in der Siidoststeier-
mark.

Auf 300 m” sind 80 Ofen und 20 Tisch-
herde ausgestellt. Beste Gelegenheit, alles
genau unter die Lupe zu nehmen, ist bei
der Baumgartner-Hausmesse am
5.und 6. Oktober in Gnas.

Ubrigens: Bis Ende 2024 gibt‘s beim
Baumgartner einen grofen Griller-
Abverkauf mit Schniappchenpreisen!

HAUSMESSE

Kochen

IDEEUM RESCHCO

Gnas/Burgfried | & heizen
9-17 Uhr

28 gaudium =

Das grof3te

Ofenstudio
der Sudost-

steiermark

Baumgartner GmbH

Ofenstudio Gnas
Tel.: 03151/30162

Ofenstudio Kéflach

Tel.: 0664 /40 21 396

Fotos: Baumgartner

Fotos: Guido Lienhardt

Meine Tracht.
Meine Art zu leben.

gol

)
ImMarlrn

Mode & Tracht flirs Leben

Sympathisch, kompetent & fairer Preis.
Auch in groBen GréR3en.

In Gnas, Tel. 03151/2275

und Feldbach, Tel. 03152/4180.

www.goldmann-mode.at



Bemerkenswerte Vita man es selbst erlebt hat? Obwohl ich
Wenn man mit Sophia spricht, fangt sie weif3, was ich gespielt hab und alle Ge-
einen mit offenen herzlichen Lachen und heimnisse kenne, ist es auch fiir mich

ihren strahlenden grof8en griitnen Augen total aufregend, dass man die Reise,
sofort ein. Es kommt das Gefiihl auf, man die die Hauptfigur macht, auch
, kennt sie woher. Das kommt vermutlich selbst als Zuschauer wieder
auch nicht von ungefahr. Denn als Model  erlebt
und Schauspielerin (,Ausbildung bei El-
I I friede Ott®) ist die 38-Jahrige fiir diverse Das Fotografie-Busi-
Filme, Werbungen etc., in der Wahrneh- ness bekommt aber
a n e n e d e ‘ | C k e | n mung vielerorts prasent. Sei es auf Pla- trotzdem mehr
katen und Inseraten fiir Raiffeisenbank, Fokus. ,Mich

Siemens, Ford, Sparkasse oder ,die Stei- erfillt es einfach,

rerin‘, wo sie sich als abwechslungsreiche =~ Menschen im
Darstellerin prasentiert. Uber Auftritte Businesskontext zu

bei den Sommerspielen Berndorf, in fotografieren und ihnen
verschiedenen Kurzspielfilmen oder zu helfen, sich vor der

im ersten sterreichischen Star-Wars- Kamera wohlzufiithlen.
Fanfilm ,Regrets of the past”- den man Natiirlich wird, vor der
ubrigens auf youtube findet - sowie im Kamera zu stehen, immer
steirischen ORF-Landkrimi ,Steirerstern®  bleiben - weil ich es liebe.

war sie schliellich 2019 im Kino fiir den Das versuche ich dann in
Actionstreifen ,Marlene“ zu sehen. Dafiir unterschiedlichen Dingen, in
absolvierte sie sogar ein Kampftraining Werbefilmen oder Fotoshoo-
und schwang als gefahrliche Killerin das tings, auszuleben - und wenn

Schwert beim Dreh auf Schloss Kornberg.  wieder ein cooles Filmprojekt
anklopfen sollte, werde ich mich

Ab ins Kino! reintigern und mit Freude spielen.
Und jetzt sorgt sie erstmals in der Aber ich spiire keinen Druck mehr! ==
Hauptrolle fir Gansehautmomente. Ab

24, Oktober wird der sehenswerte SciFi- www.sophiagrabner.com

Genrefilm ,The Trail“ in den Dieselkinos
erscheinen. Dabei begibt sich eine junge
Frau, Anna, zur Traumabewéltigung auf
einen abgelegenen Wanderpfad durch
die osterreichischen Alpen. Womit die
Wandererin allerdings nicht gerechnet
hat, ist ein plotzlicher Einbruch aus einer
anderen Welt. ,Es ist schon cool - wenn
man die Zuschauer quasi durch den Film

von
fiihrt. Schliefllich hat man als Schauspie- Christian
lerin irgendwo im Inneren einen Teil, der Knittelfelder

sich gerne zeigt

Gedreht wurde dafiir hauptsachlich
im Vulkanland, aber auch auf der Teich
alm und im Geséuse. ,Ich bin schon DAl ABEHTEUR WARTET
sehr, sehr gespannt, wie das Pub-
likum gewisse emotionale Szenen

Vor der Kamera im Mittelpunkt zu stehen, sorgt fur ein auBergewohnliches
Gefunl. Seit mehr als 15 Jahren ist Sophia Grabner als Model und Schauspielerin
tatig. Dies kommt ihr aber auch in der weiteren Rolle als Fotografin hinter der
Kamera zugute, die sie hauptberuflich seit 2020 mit viel Passion ausubt.

aufnimmt. Kommt das so an, wie
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sudoststelirer
rockten die
Tischlertrophy

er Kampf um den ersten Platz bei
der Steirische Tischlertrophy, der

Wettbewerb fiir die steirischen
Schulen, war diesmal mehr als knapp
und wurde in der Siidoststeiermark aus-
gefochten. Beide Preistrager sind ,Wie-
derholungstéter®, regelméRige Teilneh-
mer der Tischlertrophy und waren schon
2023 am Stockerl.

So errang die Polytechnische Schule
Feldbach mit 119 Punkten den zweiten
Platz. Platz eins und somit der Sieg ging
mit 120 Punkten an die Mittelschule
Fehring.

Rupert Christian Zach, Landesin-
nungsmeister der Tischler und Holzge-
stalter, kam personlich vorbei, um den
Siegerscheck zu iiberreichen. In Feldbach
stellte er fest: ,Wer bei euch auf Sieg
wettet, hat eine schlechte Quote. Ihr seid
immer unter den Siegern. Und das ist
insbesondere dem Engagement der han-
delnden Personen zu verdanken. Christi-
an Narnhofer (er ist fiir den Fachbereich
Holztechnik verantwortlich) ist als enga-
gierter Pddagoge weithin bekannt. Ent-
sprechend Lob gab es auch von Direktor
Gerald Posch, der versucht, Narnhofer
,die Steine aus dem Weg zu rdumen’, wie
er es formulierte, um qualitatsvoll tiber
das normale Maf$ hinaus arbeiten zu
konnen.

Kreatives Schuhregal
Ubrigens, den Stockerplatz erreichten sie
mit der kreativen Umsetzung des dies-

nung zur Verfiigung gestelltem Material
ein innovatives ,Vieleck zur Schuhaufbe-
wahrung“ zu bauen.

Als Patronanztischler fungierte in
bewihrter Weise Philipp Knaus von der
Tischlerei Knaus in Schiitzing.

Mehr Médchen und

viele neue Tischlerlehrlinge

Ein beeindruckendes Detail am Rande:
In der Poly-Projektgruppe waren mehr
junge Frauen als Manner und von den
zehn Teilnehmern haben sich bereits sie-
ben fir den Beruf des Tischlers entschie-
den - und die meisten haben auch schon
den Lehrplatz.

Fehring ist Landessieger

Den Siegerscheck tiberreichten der In-
nungsmeister und Innungsgeschéaftsfith-
rer Bernd Liebminger der Mittelschule
in Fehring. Direktorin Regina Theresia
Halbedl dankte im Rahmen der Sieger-
ehrung insbesondere ihrem Fachbe-

jahrigen Themas, ndamlich mit von der In-

reichslehrer Andreas Tamweber, der die
Schiiler gemeinsam mit Patronanztisch-
ler Erich Gross von der gleichnamigen
Tischlerei in Weinberg begeisterte. Er
machte den Erfolg fiir die Schiiler
plakativ: ,Wisst ihr, was das bedeutet?
Das heif$t, ihr seid Landessieger der
Steirischen Tischlertrophy:

Fehring ist Handwerk
Vizebuirgermeister LAbg. Franz Fartek
freute sich mit den Schilern mit und
versicherte, dass das Handwerk in
Fehring einen besonderen Stellenwert
hat: ,Fehring soll das Headquader fiirs
Handwerk in der Siidoststeiermark wer-
den Da passt die Neuausrichtung der
Schule gemeinsam mit der Mittelschule
Riegersburg im kommenden Schuljahr
bestens dazu, freut sich die Direktorin:
,Im kommendem Jahr werden wir Talent
School Dank dieses Projektes bekommt
die handwerkliche Berufsorientierung
in der Mittelschule Fehring einen noch
hoheren Stellenwert.

Die weiteren Sieger

Platz drei ging ebenfalls an
eine Schule, die regelméafig
bei der Tischlertrophy ge-
horig aufzeigt, namlich an
die polytechnische Schule
Rottenmann. Und in der
Sonderkategorie Landwirt-
schaftliche Fachschulen
siegte Kirchberg am Walde
vor der LFS Stainz. Wobei
Kirchberg im Walde nicht
nur Sieger der Sonderkate-
gorie ist, sondern mit 122
Punkten auch steirischer
Punktegesamtsieger, wiir-
den alle Kategorien zu-
sammengefasst werden.

Fotos: WKO Steiermark

Fotos: pixelmaker.at, Bergmann, Julianhof, Stadt Fiirstenfeld
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VA denn es im Stdosten dir Sweirmmark
\ [\ [ herbsteln beginnt, Gnge die
V'V Hochsaison lir Genieler erst so
richtig an, Wa mamauch hinschau, wer-
den pod Kiterbohmen, Kren, Kastanien
undd Karbmssen kulinansche Mesierwer-
ke krewerr, Auch der stuffige Strm - quas)
die Vorstufe des Wians - findet sich in
dicser Jalresaeit endlich anl den Gelran-
lkelarten dor Region wisdern

Eine wunderhare Gelegenbieil, dabel
puzasehen, wie regionale Delikalessen en
slvhen, ist eine Erkundungsionr entlang
er Viatkan mcl Ronate 66 - dler Strufe der

VULKANLAND

ROUTE 66

Herbstlicher Genuss
auf der Vulkanland Route 66

Neben den landschaftlichen, kulinarischen und handwerklichen Highlights
ladt die Route 66 2u-genussvollen Streifzlgen in das lebenswerle Steirische Vulkanland

Lebenshust, In den Genussmanudakiuren
stellen die Profis ithre hantlwerkliche

Crese hcklichbkedh nnier Beweis, Als An-
emben kanm man mit Liehe gefertigte und
gemussvolle Kosthichkeiten mit nach Hause
nehimen,

Abseirs der knlinanschen Schaze Fd
auch die bunt eingetirbte Landschaft zu
gemutlichen Entdeckungstowren, Sich in
der Namr 2o bewegen ist fim Steirisclien
Vulkanland in der Herbstzeit besonders
erfillend: Beim Wandern dorch die
bunte Lomdschatt oder withrend ciner
ausgedehnien Radiour wirkt dis viel-

Mit Unterstlitzung von Bund, Land und Europlischer Union

= Bundesministetium
and- yng Forytuiitachale

FlTE v Vons il B
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farbige Blittermeer beruhigend und
auch inspirterend aul das Geniil Umoall
die Findricke ausgichig 2o rellekiieren,
emphehlt sich ein spontamer Kurzurkuly
-wie ein Wellnesswochenemde, das man
i einer der sechs Thermen verbringen
kann, Das Steische Vulkanland mir sets
nen herrhichen Thermen prasentien sich
viellach als hervorragende Destination (i
Cieniefer. Mehr aul: wwwovisitrouteGiG.at
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Route 66 - die Strafe der
Lebenshust, Entlang wnd in
unmitielbarer Nibe der

80 ko lingen Bundessirafie 6
belindes sich die wohl hochste
Dichie an Briebmsmanufakimren,
i welchen die Gaste gastieren,
verweilen wid Mitbringsel
orwerhen kdnnen.

( Thermen-
& Uql_i_(anlanc

1’

W dler Genness doheim it Dos Sweirisohe Vodbalond o ofn Klemomd
fiir anspruchsolle Genlefiern

Sturm anf Kastanien: Die Region st reich am heerlichen Buschom-
schorken und Festén, die hertisilich Gentsspolles Dietei.

Wanderbare Ein- undd Aunchlicke: Die fegion s velcl on besaclionse
nwerten Ertebnismangfakenren wnd derrlichen Aushlicken

Mit dem Rad diwrchs Valkanlame; Germde oo Horbst tirdie fdonle

Zeit fiiy Radtouren durch ving Genessegion von Formal

*
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Fotos: Rogner Bad Blumau © Hundertwasser Architekturprojekt

ANZEIGE

Studoststeiermark ist eine Region
zum Verlieben, gepragt von langst
erloschenen Vulkanen, weiten Ebenen
mit fruchtbaren Basaltboéden und Dor-
fern, die ihren urspriinglichen Charme
bewahrt haben, so auch die Orte der
Gemeinde Bad Blumau. Idyllisch in die

] as Thermen- & Vulkanland in der

Herbstgenuss Im Rogner Bad B

Landschaft eingebettet befindet sich
eine marchenhafte Welt aus Farben und
Formen, in der alles fliefit.

Das Rogner Bad Blumau ist das grofite
bewohnbare Gesamtkunstwerk, von
Kiinstler Friedensreich Hundertwasser
und dem Visiondr KR Robert Rogner

b
P -

Kugelrot
ab € 150,- p.P. / Nacht, inkl. regionaler HP
blumau.com
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Umau

in naturnaher Bauweise errichtet, und
verspricht vollkommene Entspannung
fiir alle Sinne. Urlaubsfreuden nachhaltig
erleben. Alles was Sie mitbringen miis-
sen ist Zeit. Zeit, um all das Schone und
Vielseitige voll auszukosten. Zeit, um zu
genieflen.

Mittelpunkt der 420.000 m* groRen
Anlage ist die vielseitige Thermenland-
schaft mit 3.085 m* Wasserflache. 14
verschiedene Innen- und AufSenbecken
mit Wassertemperaturen von der Nordsee
bis zur Stidsee. Baden wie im Meer, unab-
hangig von Wetterlaunen.

Herbst in Ringelgriin

Die Natur zeigt sich in ihren schénsten
Farben. Im Abendrot erstrahlen tanzende
Fenster, bunte Fassaden und goldene
Kuppeln. Romantik bei knisternden
Feuerkorben. Momente voller Geborgen-
heit. Sanfte Ndhe in heifden Quellen.

Herbstgenuss zur kulinarischen
Hochzeit des Jahres. Sehnsucht nach
unendlich Urlaub. Da will ich hin.

KONTAKT

Spa Therme Blumau Betriebs GmbH
8283 Bad Blumau 100

Tel.: 03383 5100 - 9449; Fax: DW - 808
urlaubsschneiderei@rogner.com
www.blumau.com

In der Einkaufsstadt
Feldbach gibt es alles,

die Einka

‘."'Iml. GENUSSTIPP!

-eldbach -

Feldbach in kleinen Km
Happen bei 6 Stationen ™. susne ._ﬁ
Start:  Feldbacher Kirchturm
Zeit: Samstag Vormittag /
Beginn zwischen
9 und 10.30 Uhr
Preis:  pro Person € 43-
Hinweis: Der Spaziergang ist bei jeder
Witterung moglich!

Py kulinarischer]
'Y 6 stationen |

'Y 6 Kostprobem inklusive!

'Y 2-15 Teilnehmer

Buchung bitte bis spétestens

Freitag 12 Uhr erforderlich.

Zum Buchen QR-Code scannen

oder online auf www.thermen- Infos &
vulkanland.at. Buchungen

JfS- & Erlebnisstadt

an der Vulkanland Route 66

In und um die Einkaufs- und Erlebnisstadt Feldbach erwartet Sie ein vielfaltiges Angebot
von Shoppingmoglichkeiten, wunderschone Gastgarten und eine ausgezeichnete Kulinarik -
so bunt und abwechslungsreich wie der Kirchturm!

uch der Spatsommer lasst sich in

Al;eldbach wunderbar genieflen.
in bunter Branchenmix im Handel,

die langste Strafle der Mode, gemiitliche
Gastgarten und eine abwechslungsreiche
Gastronomie laden unter dem Motto ,In
der Einkaufsstadt Feldbach gibt es alles,
was es zum Leben braucht!“ zum Flanie-
ren und Genieflen in die Bezirkshaupt-
stadt ein.

Fotos: Stadtgemeinde Feldbach/Bernhard Bergmann

Vielfiltiges Einkaufsangebot und
eine einzigartige Atmoshére:
Flanieren Sie entlang unserer lebendigen
Einkaufsmeile und durch die Altstadtgas-
se und erleben Sie ein besonderes Flair.
Entdecken Sie charmante Geschafte,
genieflen Sie die gemiitlichen Platze und
lassen Sie sich von der Vielfalt begeistern.
Von Modeboutiquen iiber Elektrofach-
geschafte bis hin zu Lederwaren und
Optikern - stobern Sie in einer groflen
Auswahl an hochwertigen Produkten und
lassen Sie sich inspirieren.

ANZEIGE

Abwechslungsreiche Gastronomie und
liebevoll gestaltete Gastgérten:

Gonnen Sie sich eine  kleine” Auszeit
vom Shoppen und Flanieren und genie-
Ren Sie in entspannter Atmoshare kulina-
rische Kostlichkeiten in den wunderscho-
nen Gastgérten und Gastronomiebetrie-
ben der Stadt. Unsere Restaurants und
Cafés bieten fiir jeden Geschmack das
Richtige - von regionalen Spezialititen
und herzhaften Speisen bis zu internatio-
nalen Gerichten und siiRen Leckereien.

Auch die grofle Auswahl an hausge-
machten Saften, hochwertigen Weinen
und regionalen Bieren lasst Genieferher-
zen hoher schlagen und macht den Gast-
gartenbesuch mit der Familie, Freunden
oder Kollegen zu einem unvergesslichen
Erlebnis.

Statten Sie der Einkaufs- und Erleb-
nisstadt Feldbach einen Besuch ab und
geniefen Sie den goldenen Herbst!

= gaudium 37



ermen-
&Vulkanland

% Stelermark fady

KONTAKT

Tourismusverband
Thermen- & Vulkanland

GF Christian Contola
A-8280 Firstenfeld, HauptstraBe 2a

info@thermen-vulkanland.at
www.thermen-vulkanland.at
Tel: +43 3382/55100

Radfahren in der bunten Landschatt, eintauchen in wohltuendes
Thermalwasser und verkosten der kulinarischen Schmanker.
Eine herbstliche Auszeit im Stidosten der Steiermark.

Die bunte Landschaft entdecken

Die Natur in diesem sanften Hiigelland
schreit formlich danach, entdeckt zu
werden. Auf 6.000 Genusskilometern
gibt es die verschiedensten Radtouren im
Suidosten der Steiermark fir die Familie,
E-Biker, Mountainbiker oder Rennradler.
Quer durch das sanfte Hiigelland, vorbei
an Weingérten oder durch die einzigarti-
ge Landschaft der Murauen um Bad Rad-
kersburg verlocken die Radwege immer
wieder dazu stehenzubleiben, um die
Natur zu geniefen oder in den gldsernen
Manufakturen die kulinarischen Spezia-
litaiten der Region kennenzulernen.
Genusswanderer konnen sich iiber zahl-
reiche Themenwanderwege freuen. Die
Orte Bad Loipersdorf, Riegersburg und
Unterlamm sind Teil der Osterreichi-

lungsreiche Touren fiir alle Wanderbe-
geisterten. Gemiitliche Einkehrstopps
laden am Wegesrand zur Pause.

Und die vier abwechslungsreichen
Golfplétze, der GC Traminer Golf Kloch,
GC Bad Gleichenberg, Thermengolfclub
Loipersdorf oder GC Bad Waltersdorf
machen das Thermen- & Vulkanland zu
Osterreichs beliebtester Golfdestination
2024.

schen Wanderdorfer und bieten abwechs-

Den verfiihrerischen Genuss schmecken
Herzhafte Kiirbisse, wiirziger Kren und
nussig-schmackhafte Kaferbohnen sind
die Genussbotschafter, wunderbar verar-
beitet in den Erlebnismanufakturen und
Familienbetrieben entlang der Vulkan-
land Route 66 - der Strafle der Lebens-
lust.Die Gaumen der Géste werden eben-
so mit einem edlen Glas Wein verwohnt.
Und in den Buschenschédnken herrscht
LSturmzeit. Sturm - der gepresste Trau-
benmost, der zu Beginn der Garung noch
st wie Traubensaft schmeckt und ge-
meinsam mit heiflen Kastanien fir einen
perfekten Tagesabschluss sorgt.

Die Sorgen verdampfen lassen

Mit den sechs Thermen (Parktherme Bad
Radkersburg, Therme der Ruhe Bad Glei-
chenberg, Thermenresort Loipersdorf,
Rogner Bad Blumau, Heilthermen Resort
Bad Waltersdorf und H20 Hotel-Therme-
Resort) gilt das Thermen- & Vulkanland
als die alteste Thermenregionen Oster-
reichs. Beim Aufenthalt in einem der
Thermalbecken werden dann die Sorgen
verdampfen, bei einem anschliefenden
Saunagang kann man wieder Kraft
schopfen und sich denken: ,Es ist einfach
zu schon, um nicht da zu sein®.

naser, Tom Lamm

=
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THERMENLANDGUTSCHEIN
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Verschenken Sie Sehnsucht zu Weihnachten: Mit dem
Thermenlandgutschein tauchen Sie in marchenhafte
Wasserwelten ein, genieBen zauberhafte Kuli-
narik oder erleben magische Gliicksmomente.
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Sehnsucht, offne dich

DAS GESCHENK FUR
JEDEN ANLASS

Auch als Online-Gutschein
zum Selberdrucken

Az

thermenlandgutscheln at
[

Thermen-
& Vulkanland

Steiermark

~ Thermenland Siid- & Oststeiermark Marketing GmbH
8280 Fiirstenfeld, HauptstraBe 2a

Telefon: +43 3382 55 100
info@thermenlandgutschein.at
www.thermenlandgutschein.at
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JULIANHOF

PREMIUM GUESTHOUSE & SPA
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dem Opening inzwischen in alle

o

der Stdoststeiermark. Mit nur zwei Premium Guesthouses, jedes

mit privatem Infinity-Pool (beheizt - versteht sich), Whirlpool-
Jacuzzi und Sauna sowie stdafrikanischem Beach-

2T Die Story dahinter.. ; House-Style ist dies die angesagteste Location
g ALg)nsetre Liebe 2u Afréka ist tiefdvel;lmugzelt':l durch flir eine magische Herbst-Auszeit mit KONTAKT
e enteuerreisen und unser idyllisches Haus in ; e ; " [ .
L% Sidafika. Die Faszination fir die Natur, die Tierwelt : _‘ intimer Privatsphare. Julianhof Premium
== unddegeheimnisvolleAurades Kontinentsinspirierte AL A " Guesthouse & Spa
F s uns zu einer einzigartigen Vision. Auf unseren Reisen " ¥ - Wieden-Klausen 32. 8345 Straden
o entdeckten wir die atemberaubende Eleganz der i gy 5 W A, :
< ¥l ‘ Sechs-Sterne-Beach-House-Lodges und waren sofort A=K, - e Y \\*’:::::M‘ Tel.:QGZG 3566110 —
p s verzaubert. Gleichzeitig schétzen wir seit Langem die P i 2 - F \\:"\K‘\\\%\, info@julianhof.at | www.julianhof.at
¥r 2 mediterrane Atmosphére, die Aktivméglichkeiten und £ lade 4 rg 3 - L S a

die Gastfreundschaft des Steirischen Vulkanlandes.

Als wir zufallig auf einen 200 Jahre alten Bauernhof
zwischen dem majestétischen Himmelsberg Straden
und den malerischen Weinbergen stieBen, spirten wir
die Magie dieses besonderen Ortes. So entstand die
Idee, hier Luxus-Ferienhduser im stidafrikanischen
Beach-House-Style zu errichten. Ein Refugium flir
anspruchsvolle Paare, Familien und Freunde sowie
exklusive VIP-Events. Hier findet man absolute
Privatsphare und ein Service der Extraklasse,
wobei die Eleganz Afrikas auf die Faszination der
Steiermark trifft.”

Bernd und Nicole Rathgeb, Inhaber
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er Herbst ist eine der schonsten

Jahreszeiten im Steirischen Vulkan-

land. Beim Opening des Julianhofs

vor einem Jahr fragte sich so mancher,
was es mit der Kombination aus Siidafri-
ka und der Steiermark auf sich hat und
warum ein Zebra aus der Hecke lugt.

Nur wenige Monate spater hat sich
herumgesprochen, dass dieses ange-
sagte Urlaubsrefugium im Thermen-
und Vulkanland ein Sinnbild von
luxurioser Privatsphére ist. Gaste und
bekannte Personlichkeiten aus dem
In- und Ausland haben dieses Refugium
entdeckt, um in kompletter Privatsphare
zu entschleunigen.

Julianhof Premium Guesthouse & Spa
wurde fiir Géste geschaffen, die das Au-
Rergewohnliche lieben. Jedes der beiden
Ferienhéduser garantiert absolute Intimi-
tat. Durch die Grofiziigigkeit des Areals

sowie das stidafrikanisch angehauchte
Design fithlt man sich wie in einer ande-
ren Welt. ,Es wirkt tatsachlich so, als be-
fande man sich in einer Luxus-Lodge in
Afrika. Mit Weitblick iiber das Gourmet-
Mekka Straden und inmitten der Wein-
berge. Und aus dem Gebiisch ragt als
Kunstinstallation ein Zebra“, schwiarmen
die Gaste iiber den neuen Sehnsuchtsort
mit Finf-Sterne-Lifestyle.

Floating Brunch im privaten Pool

Einzigartig sind die beiden Hauser in vie-

lerlei Hinsicht: Vom exklusiven Beach-
House-Flair, beheiztem Infinity-Pool,
Sauna-Haus, Relaxbereich bis hin zum
exklusiven Whirlpool. Das ,,Farmhouse*
bietet Platz fur bis zu vier Personen, das
,Beachhouse” fur bis zu sieben Perso-
nen. Hier geniefit man zusatzlich die
grof$ziigige Outdoor-Lounge mit XXL-

Liegeflachen, Pool-TV, Outdoor-Kiiche
mit Designer-Kugelblitz-Grill und bunten
Polstern aus Mosambik - inspiriert von
Sechs-Stern-Luxus-Strandhausern. Das
abwechslungsreiche Frithstiick kann

als Pyjama-Frithstiick oder als Floating-
Brunch im privaten Infinity-Pool genos-
sen werden. Den Gasten wird weiters ein
spezielles Konzept aus zubuchbaren Leis-
tungen angeboten, das den Aufenthalt
noch glamourdser gestaltet.

In Sachen Gaumenfreuden wird mit
einigen der besten steirischen Kéche wie
den Geschwistern Rauch und der Saziani
Stub’n kooperiert. Buschenschank-Cate-
ring, Limousinen-Abholservice, Private
Cooking vom Haubenkoch und davor
eine Yoga-Einheit mit Massage - ganz pri-

vat im Ferienhaus. Annehmlichkeiten der

Premium-Klasse und siidafrikanischer
Lifestyle - ab sofort im Julianhof. =&




& Vulkanland
Steiermark

FURSTENFELD
thermenhauptstadt
Thermen-

www.erlebniswelt-fuerstenfeld.at

\‘
Da geht's rur®

ERIEBN S

(@ Abzweigung Waldruheweg Altenmarkt
(D Abzweigung Augustiner-Rundweg
(® Abzweigung Festungsweg (Pfeilburg)

Wege In
eine Welt
fur sich

,Da geht’s rund" - unter diesem
Motto steht die aktuell fertig-
gestellte ,Erlebniswelt Flrstenfeld”.

ie ,Erlebniswelt Flirstenfeld um-
D fasst drei individuell kombinier-
bare, naturnahe Rundwege, die den
Gast auf insgesamt 15 Kilometern
zu den schonsten Orten, Aussichts-
punkten und Naturschaupléitzen
in und um die Thermen-
hauptstadt fithren.
Bestiickt sind die jewei-
ligen Routen mit einer
Fiille an Stationen, die
ein auflergewohnli-
ches Natur- und Freizeit-
erlebnis garantieren: Ob
allein, ob in der Gruppe
oder mit der Familie, die
,Erlebniswelt Fiirstenfeld“
fihrt in ein weitlaufiges
Paradies fiir Naturliebhaber,
Bewegungsbegeisterte und Ruhe-
suchende - ganzjéahrig,
gratis und auf grofiten-
teils befestigten Wegen.

Ausgangspunkt fiir alle drei Rundwege
ist der Fiirstenfelder Freibad-Parkplatz
in der Badstra8e. Von dort gelangt man
uber befestigte Wege zu den Routen
ySagenpfad®, ,Motorikpark®"“ und
,Erlebnis-Runde®

Alle drei Rundwege fithren durch den
malerisch an der Gelandekante zum
Fluss Feistritz gelegenen Buchwald. Er
zahlt zu den urspriinglichsten Naher-
holungsraumen der Stadt und gilt
aufgrund seiner Urspriinglichkeit und
uppigen Fauna auch als der ,Dschungel
Firstenfelds®

Sdumen den knapp funf Kilometer
langen ,Sagenpfad méarchenhaft zu Bild

& Gestalt gewordene Legenden
ferner Zeit, erwarten den Gast
im ,Motorikpark®“ auf 3,5

Kilometer insgesamt 22

Stationen herausfordern-
de und lustige Abenteuer,
bei denen Geschicklichkeit
trainiert wird. Beide Routen ver-
bindet ab Ende September eine 20
Meter lange Holzbriicke, die iber eine
Waldsenke fiihrt.
Mit rund 6,5 Kilometer fithrt die
,Erlebniswelt-Runde” entlang eines
Teilstiickes von ,Sagenpfad und
,Motorikpark®“ und schlief3-

lich aus dem Buchwald auf die Anhohen
Stadtbergens. Entlang des Bergkammes
geniefit man wunderbare Fernblicke
nach Osten und Westen. Auf der lang
gestreckten Anhohe passiert man mit
Banken und Liegewippen ausgestattete
Ruhe- und Ausblickzonen, einen Wald-
spielplatz, einen Baumlehrpfad, eine
Herzerl-Schaukel sowie zwei Fotopoints
mit iiberdimensionalen Steiermark-
Herzen jeweils am Dreikreuzberg und
am innerstadtischen Ertl-Berg.

Wege, die sich lohnen:
www.erlebniswelt-fuerstenfeld.at
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Regionen und Wasserwirtschaft
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Der Fotoclub Feldbach feiert in Kooperation mit

1954-2024 o o Unaors hvenciay hats” P avon,
das Jubilaum & UNSERE ¥,
70 Jahre Fotoclub Feldbach INNENSTADT
mit einer groRen Ausstellung, s ol
einem Jugend Fotowettbewerb und ¥

einem Gewinnspiel

Ausstellung vom 11. Oktober - 27. Oktober 2024
Kunstwerkstatt Feldbach, Franz-Seiner-Gasse 2

Vernissage: Freitag 11. Oktober 2024, 18 Uhr

Er6ffnung der Ausstellung (Fotos der Mitglieder sowie Fotos der Teilnehmer des Jugend-Fotowett-
pewerbs)

Verlosung der Preise unter den Teilnehmern des Gewinnspiels

Gewinnspiel

In 25 Geschaften der Innenstadtinitiative ,Unsere Innenstadt hat's" wird ab August je ein Foto eines
Clubmitglieds in der Auslage ausgestellt. Dem Bild beigefiigt ist ein Buchstabe der Teil des Losungs-
wortes ist. Alle 25 Buchstaben in der richtigen Reihenfolge zusammengefligt ergeben das Losungswort.
Teilnahmescheine gibt es in den jeweiligen Geschéaften.

Die Teilnahmescheine kénnen bei der Vernissage am 11. Oktober ab 18 Uhr in die Gliicksbox geworfen
wverden. Unter den anwesenden Teilnehmern werden attraktive Preise verlost. Teilnahmeberechtigt
sind alle Personen von 6 - 100 Jahren.

Jugend Fotowettbewerb

In Kooperation mit den Klima- und Energiemodellregionen Wirtschaftsregion mittleres Raabtal, Netz-
werk Sudost, Wein- und Thermenregion Sidoststeiermark und Gnas - St.Peter - Deutsch Goritz
reprasendiert durch die Lokale Energie Agentur (LEA) GmbH Auersbach veranstaltet der Fotoclub
2inen Jugend Fotowettbewerb zum Thema ,,Klimawandel im Vulkanland“.

Teilnahmeberechtigt sind alle Jugendlichen von 7 - 18 Jahren. Abgegeben werden kénnen Fotos

Im Hochformat 9 x 13 cm bis langstens 4. Oktober 2024 (Postweg beachten) beim Foto-
club Feldbach. Das ausgedruckte Bild bitte auf der Riickseite mit Namen, Mailadresse und
Schule beschriften.Gesammelt in der Schule oder einzeln per Post an Fotoclub Feldbach,
8330 Feldbach, Postfach 0001 senden. Die besten 676 Fotos werden zu einem Gesamtkunst-
wverk zusammengefiigt und werden bei der Ausstellung ausgestellt sein. Als Preise gibt es ein Handy
XIAOMI 13T Pro, einen Elektroscooter, eine Kompaktkamera sowie weitere Warenpreise zu gewinnen.
Die Gewinner werden schriftlich verstéandigt. Die Preisverleihung erfolgt am 27. Oktober 2024 bei der
Finissage.Der Rechtsweg ist ausgeschlossen!

finissage: Sonntag 27. Oktober 2024, 10 Uhr

\bschlu3 der Ausstellung, Musik, Speis und Trank Foto Peter Siegel
/erleihung der Preise des Jugend Fotowettbewerbs

Nennt man mich Brillenschlange,
dann stort mich das nicht,

denn ich trage meine Brille von
optik billek richtig gerne im
Gesicht.

e optik billek
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Fotos: Landsknechte zu Gnas, Lindner, Bergmann, Fortmiiller
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2024 |st eln besonderes Jahr fur dle
" ,Landsknechte zu Gnas*“. Der Verein

~» feiert das zehnte Grundungslubllaum

eine Marktwache, deren Aufgabe

es war, fiir Recht und Ordnung zu
sorgen. Ab 2013 existierten erste Plane
fur eine Neugriindung einer solchen Wa-
che. Einer Initiative von Michael Maitz
folgend wurden im Frithjahr 2014 ersten
Kostenvoranschlédge fiir die Anschaffung
von Ausriistungsgegenstinden eingeholt,
das Vorhaben drohte allerdings zunéchst
zu scheitern. Schuld daran waren nicht
nur die zu erwartenden hohen Kosten fiir
die Ausriistung, viele potentielle Mitglie-
der hegten Bedenken, in Uniform und
mit Schusswaffen durch den Ort zu pat-
rouillieren. SchliefSlich entschloss man
sich, die Truppe nach dem Vorbild der
kaiserlichen Infanterie des 16. Jahrhun-
derts, der sogenannten ,Landsknechte®,
auszurusten.

[ 3 nas besafl schon im 19. Jahrhundert

Am 11.11.2014 folgte die 6ffentli-
che Vorstellung des Vereins bei einer
Pressekonferenz. Als Griindungsmit-
glieder wurden Michael Maitz, Giinther
Maierhofer, Hans Baumgartner, Gerhard
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Puntigam, Gerhard Meixner und Lisa
Maitz namhaft gemacht.

Bald entwickelten sich die Landsknech-
te zu einem bedeutenden Kulturtrager in
der durch die Gemeindestrukturreform
neu formierten Marktgemeinde Gnas.
Die Knechte begleiten kirchliche und
weltliche Feste mit ihrer beeindrucken-
den Prasenz, stellen Ehrenwachen zu

besonderen Anlassen und lassen alte
Brauche in der Region wiederaufleben.
Hauptmann Gunther Maierhofer bietet

auferdem spezielle Nachtwéchterrund-

gange durch den Markt an, bei denen
spannende Geschichten und Sagen aus
der Region erzéhlt werden.

Seit 2016 wird der traditionelle
Katreinmarkt wieder, den alten Uber-

lieferungen folgend, durch das Austragen
der Marktfreyung und durch das Verle-
sen der kaiserlichen Marktverleihungs-
urkunde von 1643 erdffnet. Dass es in
Gnas wieder eine Geldbnismesse als Er-
innerung an den grofien Brand von 1822
gibt, ist ebenfalls den Landsknechten zu
verdanken.

Als offizielle Heimatstétte dient den
Landsknechten das alte Waaghduschen
am Marktplatz, das von den Vereins-
mitgliedern liebevoll restauriert und zu
einem Zeughaus umgestaltet wurde. Das
Wappen der Landsknechte erinnert in
seiner Gestaltung sowohl an das Markt-
wappen von Gnas als auch an das Famili-

enwappen der Familie Reichenburg, die
im 15. und 16. Jahrhundert Grundherren
des Marktes waren. Es wurde vom re-
nommierten Heraldiker Tankred Stroh-
mayer nach einem Hinweis des Landes-
heraldikers Dr. Gernot Peter Obersteiner
fir den Verein entworfen.

Eine weitere Besonderheit ist die von
Bezirkskapellmeister Mag. Karl Promit-
zer komponierte Vereinsfanfare ,Einzug
der Landsknechte®, die am 23. April 2017
in der Pfarrkirche uraufgefithrt wurde.
Als Vereinsheiligen haben die Lands-
knechte tibrigens den heiligen Georg aus-
erkoren, der alljahrlich bei einer eigenen
Georgimesse gehuldigt wird.

Ein besonderer Hohepunkt war die
Veroffentlichung eines zweisttiindigen
Dokumentationsfilms iiber die Gnaser
Pfarrkirche. Die drei Landsknechte
Mattias Sammer (Kamera und Schnitt),
Gunther Maierhofer (historisches) und
Mag. Dominik Wagner (kirchliches)
arbeiteten hunderte ehrenamtliche
Stunden an diesem Grofprojekt. Der
Erlos aus dem Filmverkauf kam einem
guten Zweck in der Pfarre zugute.

Das 2024 erschienene Buch ,Zehn
Jahre Landsknechte zu Gnas“ gibt
einen reich bebilderten und unterhalt-
samen Einblick in das bisherige Wirken
der Knechte. ==

- gaudum 47

Fotos: Landsknechte zu Gnas



Landes-

ratin Simone
Schmiedtbauer
(links) und
LK-Vizeprisi-
dentin Maria
Pein (rechts)
gratulieren
den neuen
Weinhoheiten
- Weinkénigin
Magdalena 1.
(Mitte) sowie
den Hoheiten
Antonia (2.v.r.)

und Lea (2.v.l.)
ei der Er6ffnung der 54. Steirischen
Weinwoche in Leibnitz wurden
neue Weinhoheiten gekront. Zwei
Jahre werden sie engagierte und fach-
kundige Botschafterinnen fir den steiri-
schen Wein sein.

Fiir die regierende Weinkonigin Sophie L.
und ihren Hoheiten Katrin und Marlene
ging die Regentschaft zu Ende. Die Majes-
taten Magdalena I., Antonia und Lea
ibernahmen das Zepter. Gekront wurden
sie bei der steirischen Weinwoche in
Leibnitz.

e Ste|ermark hat neue V\/e

Magdalena I. (22) heif3t die neue Wein-
konigin - mit biirgerlichem Namen Mag-
dalena Niederl. Sie kommt aus Breiten-
buch bei Kirchbach. Sie hat erfolgreich
die HBLA fiir Obst- und Weinbau Kloster-
neuburg mit der Matura abgeschlossen.
Sie arbeitet sie auf dem elterlichen Wein-
bau- und Direktvermarktungsbetrieb, ihr
Lieblingswein ist der Grauburgunder.

Antonia Hiebaum (23) ist am
familieneigenen Weinbaubetrieb und
Buschenschank Nagl-Hiebaum in St.

nnohelten

Stefan/R. aufgewachsen. Sie hat an der
FH Joanneum den Bachelorstudiengang
Gesundheits- und Krankenpflege erfolg-
reich abgeschlossen. Antonia werkt im
elterlichen Betrieb und hat Interesse,
diesen einmal weiterzufithren.

Lea Kneifdl (22) kommt aus Loffelbach
bei Hartberg und hat die HBLA fiir Obst-
und Weinbau mit der Matura erfolgreich
abgeschlossen. Bei einigen Auslands-
praktika konnte sie schon internationale
Erfahrung im Weinbau sammeln. =

S0 wird‘s gemacht

gaudium abonnieren

November kiindbar.

fur Zuhause

Sie mochten das gaudium immer brandaktuell zu sich nach Hause
geliefert bekommen? Kein Problem!

Das gaudium ist kostenlos erhaltlich. Fir einen Verpackungs- und Ver-
sandkostenersatz von jahrlich 30 Euro inkl. Mwst. (das sind vier Ausgaben)
schicken wir Thnen das Magazin gerne innerhalb Osterreichs und umge-
hend nach der Erscheinung zu. Das Abo ist jahrlich bis spétestens Ende

Foto: LK Steiermark / Fischer

,Gut abgeshmmte regmnale Entvwcklung

LLAbg. Franz Fartek ist Vorsitzender
der Region Stdoststeiermark
Steirisches Vulkanland. In dieser
Funktion beschaftigt er sich mit
Themen der regionalen Zukunfts-
fahigkeit. Was macht die Region
langfristig erfolgreich? Diese Frage
beschéftigt den regionalen Abge-
ordneten und Vizeblrgermeister
von Fehring in seinem taglichen
politischen Tun.

Was sind Sie nun die Themen, die fiir
eine liebens- und lebenswerte Region
entscheidend sind?
Auf diese Frage kann es nur eine Antwort
geben. Wir missen in der regionalen
Entwicklung auf ein funktionierendes,
inspirierendes Miteinander achten, um
die Entwicklungsfahigkeit im Steirischen
Vulkanland zu stairken. Wenn man das
will, geht es etwa um die Jungen in unse-
rer Gesellschaft.

Langfristig erfolgreich konnen wir
nur sein, wenn wir die Jugend fiir die
Entwicklung der Region begeistern, sie
inspirieren und motivieren, iiber sich
hinauszuwachsen und einen gesellschaft-
lichen Beitrag zu leisten. Dafiir haben
wir etwa mit der Jugendstudie die Basis
geschaffen und den Jugendinnovations-
preis ausgerufen.

Wir haben als erste Region einen regio-
nalen Bildungsplan beschlossen und ver-
anstalten sehr erfolgreich Bildungs- und
Berufsorientierungsmessen. Und wir
starken mit dem Projekt ,Frauenkraft®
die Rolle der Frau in der Gesellschaft.
Wichtige Impulse hinsichtlich Gleichstel-
lung und Gendergerechtigkeit verbessern
die regionale Lebenskultur.

.."- e

Gut besuchte Bildungs- & Berufsorientierungsmesse in Feldbach

Neben der zukunftsfahigen Lebens-
Kultur spielt auch ein zukunftsfahiger
Lebensraum eine wichtige Rolle. Welche
Initiativen gibt es dazu?

Ein intakter und nachhaltig bewirtschaf-
teter Lebensraum bildet das Fundament
einer zukunftsfihigen Lebenskultur. Der
Biospharenpark Unteres Murtal ist wohl
das bedeutendste Projekt fir die Inwert-
setzung eines in Mitteleuropa einzigarti-
gen Lebensraumes. Aber auch die klima-
fitte Wasserwirtschaft - versorgungssicher
und mit gutem Wassermanagement

-ist mir ein Anliegen, auch in Hinblick
auf eine zukunftsfahige Landwirt-

schaft als Grundversorger der Region.

Wie steht es um die Mobilitat

in der Region?

Der offentliche Verkehr (OV) ist eine
zentrale Herausforderung, aber auch
Chance fiir eine gute langfristige
Entwicklung. Wir arbeiten an lokalen
und kleinregionalen Losungen, die
den 6ffentlichen Verkehr der Region
erganzen.

Was macht die Regionalentwicklung in
der Siidoststeiermark so besonders?
Die langjahrige Gemeindekooperation
stirkt das Vertrauen in die Entwicklungs-
fahigkeit. Wir sind gut mit den Gemein-
den, aber insbesondere auch mit den
LEADER-Verein Steirisches Vulkanland
abgestimmt. Und wir pflegen eine Insti-
tutionenkooperation, die eine langfristig
gut ausgerichtete, schlagkraftige Regio-
nalentwicklung moglich macht.

Fotos: Fortmdiller, Raiser, Friedl. RMSO

o Bestellen Sie das Abo einfach auf www.gaudium-magazin.at und ab der nachsten Ausgabe
geht's los. Bei der erstmaligen Zusendung wird eine Rechnung fiir das noch laufende
Kalenderjahr beigelegt.

o Die Abonnierung wird automatisch jahrlich verlangert, sofern diese nicht ausdriicklich
und schriftlich (via E-Mail oder auf dem Postweg) widerrufen wird.

ANZEIGE

Regionsvors. LAbg Franz Fartek zeigt
regionale Handwerksarbeit.

Workshop mit der Steir. Landentwicklung
im Biospharenpark Unteres Murtal.
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von Christian Knittelfelder

?éf Stangl Zeigte
& scinem 19er Steyr
das .

2.700 Kilometer - ein Gnaser Oldtimertraktor meisterte die groBe Fahrt an die Cote d’Azur.

n Gnas ist Josef ,Sepp“ Stangl nicht nur

fiir seine frisch gebackenen Semmeln

und seinen markanten hochgezwirbel-
ten Schnauzer, sondern auch fiir seinen
15er Steyr Traktor, regionsbekannt.
Immer wieder sieht man den gelern-
ten Millermeister auf seinem griinen
Traktor durch die Straflen rattern. In
den Familienbesitz kam der griine Old-
timertraktor - Baujahr 59 - durch seinen
Vater. 2001 holte der heuer 70-jahrige
Pensionist den viele Jahre in einer Hiitte
geparkten Oldtimer wieder heraus und
begann ihn herzurichten. Diese neue Lei-
denschaft fithrte dann sogar so weit, dass
er als Prasident mit 41 weiteren Gleich-
gesinnten den ,,Oldtimerclub Region
Gnas“ grindete. Rund 15 Ausfahrten zu
Oldtimertreffen werden im Jahr gemein-

sam organisiert. Doch dem Gnaser waren
diese Strecken noch nicht weit genug und
so sorgte er in den vergangenen Jahren
mit zwei aulergewohnlichen Ausfahrten
fiir Aufsehen. Nachdem sein Neffe im
Zuge einer Feier von dessen Pilgerreise
von Florenz nach Rom zu Fufd berichtete,
posaunte Josef Stangl vor der mit grofem
Italienfaible gepragten Familie spalhal-
ber hinaus: ,Das schaff ich mit meinem
15er Steyr auch!“

Und so machte er sich 2022 tatséchlich
zu seiner ersten langen Traktor-Reise
nach Rom auf und war schlieflich mit
seinem 15er Steyr sogar vor dem Kolos-
seum ein kurioser Blickfang. Zwei Jahre
spater rollte im Spatfrithling 2024 das
nachste Abenteuer an. Mit drei Wegge-

fahrten im Schlepptau wollte er seinem
Traktor ,endlich das Meer zeigen®. Der
Gniebinger Toni Riegerbauer auf seiner
Puch MV50 sowie der Gnaser Karl Lind-
ner und der Bad Gleichenberger Siegfried
Frauwallner begleiteten ihn als Guides
im Wohnmobil, das auch zur Ubernach-
tung diente. Mit interessanten Geschich-
ten im Gepack setzten sie die 2.700
Kilometer lange Tour ,von Gnas zur Cote
d’Azur” und zurtick mit Bravour um.
Damit ging fiir Stangl ein Lebenstraum
in Erfullung. 20 Tage waren sie mit einer
maximalen Hochstgeschwindigkeit von
25 km/h daftir unterwegs. Die ldngste
Tagesetappe betrug 286 km - bemerkens-
wert auf einem ruckelnden 15er Steyr.
Far Sonne und Regen war er mit Regen-
schutz, Steirerhut und Kappe gewappnet.

Camping Poglitsch
Faaker See
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,Wichtig war nattrlich schon, dass ich
einen gut gefederten Sitz mit Armlehne
und hoher Riickenlehne draufgebaut ha-
be®, grinst Stangl.

Unterwegs wurden sie am Gardasee
vom geburtigen und nach Italien ausge-
wanderten Raninger Thomas Friedl auf
der Vespa herzlichst empfangen. Er be-
gleitete sie eine Etappe bis nach Verona.
Danach tuckelten sie schliefllich weiter
bis nach Saint Tropez. Als gro8er Louis
de Funes-Fan war dort dabei natiirlich
ein Zwischenstopp bei der Gendarmerie
Nationale ein Fixpunkt. Nur beim Befah-
ren der populdaren Rennstrecke von Mo-
naco hatte die franzosische Polizei etwas
dagegen und eskortierte das steirische
Gespann wieder hoflich, aber vehement
aus der Stadt hinaus.

»Auf dem Traktor hat man richtig Zeit,
durch die Gegend zu gondeln - das ist ein
schon ein wahres Erlebnis, so was muss
man einfach erlebt haben’ =&

=3 ey

'~ Radlpass - Lesachtal - Pustertal / Brixen

Bozen - Kalterer See - Garda See - Verona
Piemonte - L.a Morra - Barollo

Richtung Ligurien - Imperia / Ital. Riviera

Diano Marina - San Remo - Grenze / Menton
Monaco - Eze / Cap Ferrat - Nizza - Antibes
Cannes / Boulevard de la Croisette

La Napoule - Massif de I'Esterel

Corniche d‘Or (Rote Felsstrande)

Saint Raphael - Frejus - Sainte Maxime

Saint Tropez / Gendarmerie Nationale
Restaurant Senequier; Biglari; Place de Lices
Lac Saint-Cassien - Grasse / Fragonard Parfum
St. Paul de Vence / le Cercle; Rue Grande
Nizza/Promenade des Anglais; Hotel Negresco
Cap d" Ail - Monaco - Menton - San Remo
Finale Ligure - Voltri - Genua-Ligurische Kiiste
Rapallo - Passo di Cento Croci nach Parma
Brescello / Don Camillo & Peppone - Verona
Bassano del Grappa / Ponte Vecchio

Valle del Vajont - Passo Sant‘Osvaldo - Barcic
Spilimbergo - San Daniele - Venzone (Kanaltal)
Faaker See - Soboth - Leutschach (L. Gutmann)
GH Amtmann - Wortherstiiberl Worth/Gnas

Fotos: Lindner



Charity Golfturnier
des Rotary Clubs
Bad Radkersburg

Alle Jahre wieder am letzten Freitag
Im August veranstaltet der Rotary
Club Bad Radkersburg sein groBtes

Fin Gnge flieg ter
die den )

Hirdensprinterin Isabelle Engel (19) aus Tieschen hatte die Ehre, fir

Osterreich bei den U20-Leichtathletikweltmeisterschaften in Lima/Peru O ATHIR] Fundraising-Projektim Jahreslauf:
aufzulaufen. Danach feierte sie in Tirol nach 2023 ihren nachsten Staats- — das Benefiz-Golfturnier - und das
meistertitel und sorgt in der Leichtathletikszene weiter fiir Aufsehen. von Chrts Y K plalRl T immerhin schon zum elften Mal.

sabelle Engel wartet gerade auf ihr

Boarding zu ihrem Urlaubsflug nach

Barcelona. Den hat sie sich auch redlich
verdient. Denn die schnelle Tieschenerin
ist selbst auf personlichen Karrierehohef-
ligen unterwegs. Die 19-Jdhrige knackte
im Sommer im 100-Meter-Hiirden-
Bewerb das Limit fiir die U20 WM
in Peru und durfte bei ihrem
»groflen Jahresziel“ Ende
August in Lima an den
Start gehen. Mit den un-
gewohnten Verhaltnis-
sen (winterliche Tempe-
raturen, Zeitumstellung
und anderes Essen) kam
sie aber relativ schnell
gut klar.

Fotos: Maléterova, Nevsimal

52 gaudium

,Mit einer Zeit von 14,27 bei 16 Grad
in der Friith war ich nur knapp iiber mei-
ner Bestleistung und bin richtig zufrie-
den mit meinem internationalen Debiit.
Alles ist aufgegangen. Die Erfahrung und
das Drumherum sind unvergesslich und
eine absolute Bereicherung fir mich,

schwéarmt die Sportjournalis-
mus-Studentin. ,Es hat mir
richtig Spaf§ gemacht und
motiviert mich sehr, in
den kommenden Jahren
auf weitere internati-
onale Meisterschaften
hinzuarbeiten:

Zum zweiten Mal Gold
Bereits eine Woche nach
dem Auflaufen auf der groflen
Weltbiihne bestritt Isa-
belle die osterrei-
chischen U20-
Staats-
meister-

schaften in Reutte. Und erneut konnte
sie - diesmal als Favoritin - im Wettkampf
ihre Hochstleistung abrufen und jede
Hurde nehmen. ,Niemals héatte ich mir
gedacht, dass ich am Saisonende so
schnell laufen kann. Ich bin davor noch
nie unter 14 Sekunden gelaufen und auf
einmal bin ich mit 13,87 Sek. deutlich
darunter gewesen. Diese Zeit konnte sie
im Finale mit 13,84 Sek. sogar abermals
toppen und stellte damit ihren neuen per-
sonlichen Rekord auf. Mit dem furiosen
Saisonendspurt, in dem sie sich um fast
drei Zehntel steigerte, hatte die frisch-
gebackene Staatsmeisterin heuer nicht
mehr gerechnet. Als i-Ttpfelchen stand
sie beim 100-Meter-Sprint ebenfalls am
Start, wo sie Bronze und in der 4x100-
Meter-Staffel Silber gewann. ,Nachdem
die Saison krankheitsbedingt fiir mich
ein wenig holprig gestartet hat, war
das fiir mich ein unglaubliches Finish,
worauf ich richtig stolz bin* Die starke
Performance schreibt die blonde Sport-
lerin zu grofen Teilen auch der mentalen
Arbeit zu. Neben ihren Trainern Beate
Hochleitner und Christoph Ranz wurde
sie von einem Sportpsychologen un-
terstiitzt und auf das Grof3ereignis
bestmoglich vorbereitet. Fiir die
junge Isabelle Engel ein tadel-
loser ,Lauf“ der Geschichte,
wie sie ihn sich nicht besser
ertrdumen hitte kénnen. =

www.instagram.com/engel_isa

130 Golfer beim Golf Resort in

Kloch ein. Das Friihstiick bei Kaffee
oder Wiirstl - je nach Vorliebe - versprach
Grofles, auch das Wetter verhief viel. Es
sollte einer der zahlreichen heifien Tage
dieses Sommers werden.

S o fanden sich Ende August wieder

Rotarier und Turnierverantwortlicher
Klaus Domittner begrifite, Rotary Club-
Prasident Georg Gerhold sprach Worte
zum Anlass und Leonhard Woérndl, der
Betreiber des Golfplatzes und Gastgeber,
wiinschte allen ein ,schones Spiel“ Mit
dem Kanonenstart um Punkt 11 Uhr nah-
men die 33 Flights ihren Wettkampf auf.
Da das Charity-Turnier vorgabewirksam
ausgeschrieben war, war sportlicher Ehr-
geiz bei den Spielteilnehmern deutlich
erkennbar.

Hiirden des Spieles waren jedoch vor-
erst nicht die Locher, sondern eindeutig
die Labestationen. Bereits Loch eins
iberraschte mit Schwammerlgulasch
und Serviettenknodel aus der Kiiche des
Golfhotels. Dazu fiir Mutige ein erster
Sommerspritzer und fiir alle reichlich
Wasser, auch ,to go® - fiir unterwegs.

Bei Loch sieben der nachste Stopp. Die
Kurkonditorei Bad Radkersburg lud zu
Kaffee und Kuchen. An dieser Stelle sei
angemerkt, dass Damen unserer rotari-
schen Freunde an allen Labestationen als
,Chef de Cuisine“ den Kochen zur Hand
gingen und die eintrudelnden Golfer
durch ihren Charme zu Mahl und Ge-
trank luden.

War diese Hurde iberwunden und
wurden zwischendurch doch einige
Locher erfolgreich gespielt, wartete bei
Loch 13 das nachste Hindernis: in reich-
lich Schweineschmalz und am offenen
Feuer gebratene Titz-Hendlstiicke mit
handgeschnittenen Kartoffelscheiben als
Beilage. Es muss gesagt sein: Auf diese
Station hoffen die Golfer besonders.

Dazu - endlich? - Bier. Genauer: Gerstlbier

Nach einigen weiteren Abschlagen und
ordnungsgemafiem Versenken von Golf-
ballen kam schlieflich Loch 16 in Sicht.
Bei dieser Rast wurden Hithnerleberpra-
linen mit Feigen-Chutney vom Feinsten
kredenzt, die ihren vollen Geschmack
erst mit einem Schluck Klocher Gewtirz-
traminer erkennen lieflen.

Nach dem Dinner gab’s die Siegereh-
rung mit Scorekarten-Verlosung. Tur-
niersieger wurden Susanne Zirngast bzw.
Kurt Maller.

Doch der Zweck des Turniers war
gar nicht die kulinarische Golfrunde,
sondern die Scheckiibergabe.

Der Rotary Club Bad Radkersburg
unterstiitzt mit diesem Benefizturnier
zum wiederholten Male die Stiftung
Kindertraum (www.kindertraum.at).
Diese ermoglicht unheilbar kranken
Kindern die Erfiillung eines Trau-

mes, dort, wo unser Gesundheits- und
Sozialsystem Liicken hinterlasst. Heuer
lancieren wir die Ausbildung einer Assis-
tenzhiindin fiir die 14-jahrige Miriam.

Sie kam mit einem Herzfehler zur Welt
und ist mit Herzschrittmacher sowie im-
plantiertem Defibrillator versorgt. Nach
einem Schlaganfall im Kleinkindalter
lebt sie mit spastischer Tetraparese und
weist ein unsicheres Gangbild auf. Der
Assistenzhund wird speziell auf ihre Be-
dirfnisse ausgebildet und lernt Aufgaben
auszufiihren, die das Leben des Teen-
agers erleichtern.

Unsere Sponsoren und Géaste haben es
ermdglicht, allein heuer 15.790 Euro an
die Stiftung zu iiberweisen. Insgesamt
konnten in den letzten Jahren mit mehr
als 120.000 Euro viele Herzenswiinsche
bediirftiger Kinder erfiillt werden. =

Prisident Georg Gerhold bei der Scheckiibergabe an Christine Niissel (Stiftung Kindertraum)

= gaudium 53

Fotos: Christian Track / Rotary Club



Roland Pock
Obmann-Stellvertr.

Seit wann gibt es ein
Frauenteam in Hof ?
Vereinsgriindung im Jahr 2007

Graéfste Erfolge?

Meister der Steirischen
Frauenlandesliga 2015,
Vizemeister 2018, 3. Platz 2023.
Steirerinnencup: Sieger 2015,
Finalist: 2019, 2023, 2024

Wie lauten die Saisonziele?
Roland Pock (Obmann Stellvertr.):
,Wir méchten den dritten Platz
des Vorjahres in der Landesliga
bestatigen. Gleichzeitig soll das
neue Zweier-Team in der Oberliga
Sud behutsam aufgebaut werden:

VEREINSFAKTEN:

Liga:
Steirische Frauenlandesliga (1)
und Frauen Oberliga Siid (II)

Obmann:
Helmut Trummer
Trainer Team I:
Sandi Bauer
Trainer Team II:
Manfred
Schanner-Schwarz

Social Media:
udfe.hof
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Die Erfolgsspur des sudostst'elnsthen Damenteams
UDFC Hof bei Straden flhrte wieder bis ins Stewennnen—Cupﬂnale.

n den vergangenen Jahren hat sich der
Frauenfuflball enorm weiterentwickelt.
Vor allem seit das osterreichische Frauen-
nationalteam 2017 bei der EM-Endrunde

- mit den regionalen Vorbildern Viktoria
Schnaderbeck (Kirchberg) und Sarah Punti-
gam (Gnas) - ins Halbfinale einzog und sogar
als ,Team des Jahres“ ausgezeichnet worden
ist, hat der Frauenfuf$ball extrem an Ansehen
gewonnen. Auch in der Stidoststeiermark
sorgen Hof bei Straden, Kirchberg an der
Raab, Ottendorf und St. Stefan im Rosental
aktuell in den steirischen Meisterschaften

seit Jahren fiir Furore.

Der Durchmarsch bis ins steirische Cup-
finale gegen den GAK sowie der hervorragen-
de Platz drei in der Frauenlandesliga lasst
den UDFC Hof bei Straden stolz auf eine tolle
Vorsaison zuriickblicken. Damit wird die be-
reits lange Erfolgsgeschichte des UDFC Hof

bei Straden weitergeschrieben.
Fur Co-Trainer Roland Pock gelingt
das vor allem aus Summe der einzel-
nen Teile: ,Unser Trainer Sandi Bauer
hat es geschafft, in den letzten beiden
Jahren ein starkes Kolletkiv

aufzubauen. Dazu kommt die gute Arbeit
des gesamten Vorstandes. Unser Ziel ist es
immer, fiir unsere Spielerinnen die bestmog-
lichen Rahmenbedingungen zu schaffen

- damit sie dann auch auf dem Spielfeld gute
Leistungen erbringen kénnen:

Zukiinftig soll die Strategie durch den
Aufbau eines Zweier-Teams in der Frauen-
oberliga Sud weitere Friichte tragen. ,\Wir
setzen im Verein sehr auf die Jugend - so
gab es einige Landesligaspiele, die wir mit
einem Durchschnittsalter von nur 18 Jahren
bestritten haben®, erzahlt Pock. Der Kader
ist fiir beide Teams breit aufgestellt und um-
fasst derzeit 37 Spielerinnen.

Durch das zweite Team soll es gelingen,
den Madchen in der Umgebung eine weitere
gute Option zu bieten, dem Hobby Fufiball
weiter nachzugehen. Denn erfahrungsgeméaf
sei es fiir Madchen in Burschenteams ab 14
Jahren schwer, sich zu etablieren. ,Dafiir gab
es auch ausschlieSlich positive Riickmeldun-
gen der umliegenden Vereine;* sieht Pock die
Weichenstellung fiir eine positive Zukunft
des UDFC Hof und des Frauenfufballs in der
Region bestatigt. Damit es in Hof weiterhin
heifdt: eine Mannschaft - eine Familie! =&
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Helmut Trummer

ist seit Juli 2021 als Obmann

des UDFC Hof bei Straden

im Amt.
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Die aufstrebenden Médels von Neo-Trainer Christian Mehringer
sorgen in Kirchberg an der Raab regelmaBig fur schone FuBballfeste.

groften osterreichischen Fuflballikonen

ihre internationale FufSballkarriere in
Kirchberg an der Raab gestartet. Die ehema-
lige OFB-Damenkapitanin und England-Le-
gionarin Viktoria Schnaderbeck (34) ist mit
ihrer eindrucksvollen Vita fiir viele Fuftballe-
rinnen ein gro3es Vorbild geworden .

Zwischen 1998 und 2006 hat eine der

Ein eigenstandiges Frauenteam wurde
allerdings zuerst in Hof bei Kirchberg ge-
boren. 2010 wurde schliellich fusioniert,
das Team konnte sich weiterentwickeln und
Kirchberg konnte dank besserer Infrastruktur
schliefflich in einer steirischen Damenliga
am Rasen auflaufen. Mittlerweile haben sich
die Médels des TSV GAEST Kirchberg schon
langst als Fixstern in der Frauenlandesliga
etabliert. Nach dem umjubelnden Aufstiegs-
jahr 2017/18 surften die Kirchbergerinnen
eine Zeit lang voll auf der Feierwelle. Damals,
noch unter Trainer Josef Luttenberger sowie
Torschiitzenkonigin Sabrina Liendl, konnten
sie ihren siegreichen Lauf mit zwei weiteren
Meistertiteln in der hochsten steirischen
Liga tatsdchlich erneut tiberfluigeln.
Grundstein fiir den Erfolgslauf

wird der ausgepragten Nachwuchsarbeit
zugeschrieben. ,Wir stechen besonders
durch unseren Altersdurchschnitt von nur
17 Jahren hervor. Wir geben ihnen bei uns
Zeit zu spielen und sich weiterzuentwickeln,
fasst der sportliche Leiter, Peter Braunstein,
zusamimen.

Beweis fiir den guten Ausbildungsweg sind
Wechsel einiger Kirchberger Spielerinnen in
die 2. Frauen-Bundesliga. Dazu schaffte eine
Spielerin den Sprung zu Sturm Graz. Braun-
stein glaubt vor allem durch den grofartigen
Zusammenhalt auf und neben dem Spielfeld
an eine gelingende Fortfithrung der Truppe
um Kapitanin Nadine Ranftl: ,Bedingt durch
einige Abgange von erfahrenen Stammspie-
lerinnen in hohere Ligen versuchen wir, die
junge Mannschaft neu zu strukturieren. Jetzt
wird wieder die Basis fiir die nachsten Jahre
gelegt. Man schaut positiv in die Zukunft der

Kirchberger DFrauenfuf3ball-
mannschaft” -

Trainer Christian Mehringer,
Kapitdnin Nadine Ranftl und
der engagierte sportliche
Leiter Peter Braunstein (v.l.).

. Peter Braunstein,

Sportlicher Leiter

Seit wann gibt es ein
Frauenteam in Kirchberg?
Gegriundet im Jahr 2010

Gréfste Erfolge?

Meister Oberliga Stid und Aufstieg
2017/18 in die Landesliga,
Meister Steirische Frauenlandes-
liga2018/19 und 2019/ 2020.

Wie lauten die Saisonziele?
Peter Braunstein (Sportlicher
Leiter): ,Ziel ist der Verbleib

in der Landesliga und eine
zukunftsorientierte Ausbildung
der Spielerinnen.*

VEREINSFAKTEN:

Liga:

Steirische Frauenlandesliga

Obmann:

Erich Weissensteiner
Sportliche Leitung:

Peter Braunstein und
Nina Hirzer

Trainer:

Christian Mehringer
Daniel Schrofel (Co-Trainer)

Social Media:

€) TSV GAEST
Kirchberg Damen
tsvkirchberg-

damen




Fotos: TUS St. Sefan/R

Alle Artikel ,Frauenfuiball
von Christian Knittelfelder
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Sarah Schantl,
\ Trainerin

Seit wann gibt es ein
Frauenteamin St. Stefan/R.?
Gegrindet im Jahr 2006

Was waren die bisher
gréfsten Erfolge?
Aufstieg in die Landesliga
2014/2015

Wie lauten die Saisonziele?
Sarah Schantl (Trainerin Frauen):
,Heuer wollen wir, so gut es geht,
vorne mitspielen und die Groflen
der Liga ein bisschen drgern. Was
am Ende dabei rausschaut, sehen
wir dann im Juni 2025.

VEREINSFAKTEN:

Liga:
Frauen Oberliga Siid

Obmann:

Harald Puntigam
Trainerin:

Sarah Schantl
Co-Trainer/in:
Viktoria Fruhwirth und
Simon Neuhold

Social Media:
ststefan_frauen
(und auch auf TikTok)

Frauenmannschaft von St. Stefan im

Rosental ganz genau. Schlieflich stief}
sie bereits kurz nach der Griindung im Jahr
2006 zum Team und hat dort jahrelange als
Spielerin mitgewirkt, ehe Verletzungen sie
zum Karriereende gezwungen haben.
,Maédels aus der fufSballbegeisterten Markt-
gemeinde, die teilweise schon in der Jugend
fuBballerisch aktiv waren, haben sich damals

S arah Schantl kennt die Geschichte der

zusammengetan, einen Trainer gesucht und
einfach eine Frauenmannschaft gegriindet,
erzihlt die hauptberufliche Lehrerin und
fuhrt die Geschicke des Vereins nun als aktu-
elle Cheftrainerin an der Seitenlinie.

,Seit 2022 habe ich mit Unterstiit-
zung von Viktoria Fruhwirth und
Simon Neuhold die sportliche
Leitung inne. Da sich unser Trainer
David Hirschmann im Winter be-
ruflich veranderte, ibernahmen wir
nun gemeinsam auch das Zepter an
der Seitenlinie

Im Sport gibt es wie im
Leben bekanntlich immer

und wollen in der Oberliga Std mit grbBem Teamgeist bestehen.

wieder neben Hohen auch Tiefen, aus dem
sich ein starkes Team am besten gemein-
sam herausziehen kann. Aus einer solchen
schwieriger Situation heraus gelang es auch,
die Truppe vor der Auflosung zu bewahren
und ein neues mitreiflendes Team zu for-
men, das weiterhin in der Frauen-Oberliga
Std bestehen will - und kann.

Dort mochte man aber nicht blofs mitspie-
len, sondern auch die ,,Groen” etwas argern.
Dieses Ziel kann mit dem Verbleib von Anna
Gutmann weiter verfolgt werden. Seit Jahren
hat man mit dem Ausnahmetalent eine ge-
fahrliche Waffe in den eigenen Reihen. Trotz
mehrerer Anfragen aus hoheren Ligen blieb
die Rekordtorschiitzin - mit grandiosen 202
(") Toren in 213 Matches - den Rosentalerin-
nen bislang treu. ,Unser Team zeichnet sich
aber auch durch kontinuierliches Engage-
ment am Sportplatz aus, auf dem man neben
Spafl auch die Geduld erhalt, sich in Ruhe
weiterzuentwickeln, erklart Schantl.

Um die internen Ziele zu erreichen, un-
terstiitzt auflerdem der von Ina Loffler und
Joel Haberli gegriindete Fanclub ,Squadra
Femminile tatkraftig mit. =&
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Anna Gutmann gilt als

die treffsicherste Spielerin

in der Frauenmannschaft
von St. Stefan im Rosental.
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Das Hauptaugenmerk liegt beim FuBballverein in Ottendorf
nun ganz auf der Jugend und der Frauenkampfmannschaft.

de im Jahr 2008 gegriindet, ehe daraus

2013/2014 eine Spielgemeinschaft mit
den Damen aus Loipersdorf entstand. Im Jahr
2017 wurde die Spielvereinigung wieder auf-
gelost. Der DFC Ottendorf wird seitdem als
eigenstandiger Verein gefithrt. Der Meister-
titel in der steirischen Landesliga in der
Saison 2017/18 ragt dabei als sportlicher
Hohepunkt in der Vereinsgeschichte heraus.

D ie Frauenmannschaft in Ottendorf wur-

Danach gab es allerdings einige turbulente
Jahre. Trotz allem - und samt 13 Abgdngen im
Jahr 2021 - lief man sich in Ottendorf nicht
unterkriegen. Die neue sportliche Leitung ist
auch felsenfest davon tiberzeugt, mit einem
nachhaltigen Konzept und hoher Jugendbe-
teiligung wieder in ruhige Gewasser zu navi-
gieren. Der Neubeginn soll nach dem Abstieg
zuriick in die Frauen Oberliga Sud gemein-
sam in Angriff genommen werden.

In unserem Team gibt es einen atembe-
raubenden Zusammenhalt. Und auch der
Witz kommt im Training und im Spiel nicht
zu kurz®, freut es den neuen Trainer Gerhard
Kriegl, ein Damenteam in der Gemeinde

Ottendorf zu fihren. ,Dies kann unserer Mei-
nung nach nur durch sehr enge Zusammen-
arbeit des Jugend- und Kampfmannschafts-
bereichs funktionieren. Daher werden die
Nachwuchsspielerinnen auch regelméafig zu
den Trainings der Frauen-KM eingeladen, um
sie moglichst frith zu integrieren’, erklaren
Obmann Andreas Zwetti und der Trainer den
eingeschlagenen Weg.

,Wir sind ein familiar gefithrter Verein mit
flachen Hierarchien, der Wert drauflegt, dass
jeder bei uns Fu3ball spielen kann. Ich traue
mir zu sagen, dass bei uns Freundschaften
fiirs Leben entstehen®, so Zwetti. Dies bestatigt
auch die schon traditionelle Poolparty mit
BBQ beim Obmann.

Interessierte Fulballerinnen (ab
zehn Jahren) konnen sich tibrigens
Dienstag und Donnerstag von 19 bis
20.30 Uhr gern zu einem Probetrai-
ning anmelden (0664/5292118).
Die Vereinsfithrung ist tiberzeugt,
zukiinftig wieder viel Positives im
Frauenfuflball aus Ottendorf zu
horen. Damit es weiter heifit:
Jkdmpfensiegenvullgasgebn!” =

L]

il T O

Gerhard Kriegl hat in den letzten Jahrzehnten verschiedenste
Funktionen im Jugend- und Herrenfuf3ball durchlaufen.

Seit Juli 2024 hat er mit viel Freude

das Frauenteam in Ottendorf iibernommen.

Andreas Zwetti
Obmann

Seit wann gibt es ein
Frauenteam in Ottendorf?
Gegriindet im Jahr 2008,
Neugrindung DFC Ottendorf 2017

Was waren die bisher
grofsten Erfolge?

Meister Oberliga Std 2016/17
(DFC Ottendorf/Loipersdorf),
Meister Landesliga 2017/18,
Cupsieger und Vizemeister
2017/18 (DFC Ottendorf)

Wie lauten die Saisonziele?
Gerhard Kriegl (Trainer): ,Kurzfristig
wollen wir uns in der Tabellenmitte
ansiedeln und dabei die Entwicklung
der Mannschaft fortfithren:

VEREINSFAKTEN:

Liga:
Frauen Oberliga Siid

Obmann & Sportlicher Leiter:
Andreas Zwetti
Obmann-Stellvertreter:
Mario Fasching

Trainer:

Gerhard Kriegl

Social Media:
ﬁ dfcottendorf
dfcottendorf

Fotos: DFC Ottendorf/R.
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dventstimmung pur auf Schloss

Kornberg bei Feldbach - heuer

vom 2. November bis 23. Dezem-
ber - ist die wohl schonste Einstimmung
auf das Weihnachtsfest. Der herrlich de-
korierte Innenhof ladt zum Staunen, aber
auch zum Genieflen ein - Glithweinstand, =Ty - v
steirische Kulinarik und stimmungsvol- ' I By il EE .!\:ﬂ
les Rahmenprogramm inklusive. Noch
nie waren die Vielfalt, die Mischung aus
vorweihnachtlicher Deko, von tiber 100

Kunsthandwerkern, einzigartigen Ge- %
schenkideen, erlesenem Regionalgenuss E
und zauberhafter Inszenierung magi- A
scher. lung mit einer wunderschonen Tafel in bis zum 23. Dezember 2024 moglich. 5

NEU: Bestellen Sie Ihre Weihnachts- den Gewolbe- bzw. Ausstellungsraumen. Mehr Informationens finden Sie auf e
feier mitten in der Weihnachtsausstel- Auflerdem sind Schlossfithrungen noch www.schlosskornberg.at é

- L)

-

www.schlosskornberg.at bis 23. Dezember

Fotos: Schloss Kornberg
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VULKANLAND

FrauengKraft

ks lebt sich gut ..

als Frau 1m Vulkanland!

Seit mehreren Jahren setzt das Regionalmanagement Sidoststeiermark. Steirisches Vulkanland
mit der Initiative Frauen.Kraft im Vulkanland Impulse fiir die Gleichstellung in der Region. Durch
verschiedene Aktivitaten will man Frauen stirken, sie miteinander vernetzen und zeigen, was die

Siidoststeiermark fiir Frauen zu bieten hat.

EIN NETZWERK FUR
AUSTAUSCH UND INSPIRATION

Das Frauen.Kraft Metzwerk ist ein lebendiger und da-
bei ungezwungener Treffpunkt flr alle interessierten
Frauen jeden Alters. Mehrmals im Jahr finden Treffen in
der gesamten Region statt, immer mit einem anderen
inhaltlichen Fokus — von Karierechancen (iber personli-
che Weiterentwicklung bis hin zu regionalen Besonder-
heiten und aktuell diskutierten Themen. Als Highlight
steht auBerdem immer elne Besichtigung, eine Fithrung
und/oder das Kennenlemen von spannenden regiona-
len Betrigben, Produkten und Angeboten aul derm Pro-
gramm eines Netzwerktraffens,

Einfach beim nachsten
Termin vorbeikommen!

Frauengesundheit im Fokus.im
Kurhaus in Bad Gleichenberg.

L

Wandearung In der sanften
Landschaft des Vulkanliandes

ROLE MODELS -
VORBILDER AUS DER REGION

23 beeindruckende Frauen, die In der Stdoststeiermark
lhren eigenen Weg (auch mit Umwegen) gehen und In
unterschiedlichsten Bereichen aktiv sind: das sind die
Frauen.Kraft Role Models. Von Politik und Wirtschaft
tbear Landwirtschaft, Ehrenamt und Tourismus bis hin
zu Gesundheit, Kreativitat und Natur - die Role Models
zeigen, wie vielfaltig weibliche Lebenswelten in unserer
Region sein konnen. Sie sind Vorbilder flir junge Mad-
chen und Frauen und zeigen, weilche Moglichkeiten in
der Region bestehen.

,Die Initiative Frauen.Kraft im \Vulkanland
Zeigt eindrucksvoll, wie wertvoll es ist, Frauen
und Ménner gemeinsam fir die Gleichstellung
zu mobilisieren. Die Vielfalt und Starke, die aus
diesern Miteinander auf Augenhdhe entsteht,
Ist ein grofer Gewinn flr unsere gesamte Re-
gion. Das ist mir ein wichtiges Anliegen, denn
nur gemeinsam kénnen wir den Weg fiir eine
gleichberechtigte Zukunft ebnen,”

Regionsvorsitzender LAbg. Franz Fartek

|Das Land

m % Steiermark

=» Regionen

Unterstiitzt aus Mitteln des Stelerméirkischan Landas- und Regionalentwickiungagesetzes

Design by creartoum, com
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Einschaltung des SPO Landtagsklubs/©Peter Drechsler

\Wohnraumof
des Landes f

Die steirische Wohnraumoffensive startete am 1. September
und bringt neue, leistbare Wohnungen und hohere Eigenheim-
forderungen fur den Bezirk Stidoststeiermark.

ie insbesondere durch deutlich
D gestiegene Bau- und Finanzierungs-

kosten geanderten Rahmenbedin-
gungen haben akute Auswirkungen auf
den Immobilienmarkt. Die Bautatigkeit
hat stark abgenommen, was bei einer
nach wie vor steigenden Nachfrage durch
Bevolkerungswachstum und einem Struk-
turwandel mittel- und langfristig auch zu
einer Verknappung des Angebots an leist-
baren Wohnimmobilien fithren kann.

Wir haben bereits reagiert und mit
einem neuen GeschofSbauprogramm
und der Sanierungsférderung Neu auf
die gednderten Rahmenbedingungen
reagiert, um weiterhin ausreichend leist-
baren, nachhaltigen und hochwertigen
Wohnraum im Bezirk Stidoststeiermark
zur Verfiigung stellen zu kénnen. Uber
1.600 Wohnungen werden bereits vom
Land iiber die GeschofSbaufirderung
unterstiitzt, dazu kommen noch hunderte

Objekte in der Sanierung und

in der Eigenheimforderung.

Die neue Wohnraumoffensi-

ve ergdnzt und erweitert die
Unterstiitzung des Landes und soll ge-
rade jungen Familien wieder Eigentum
erméglichen. Ab dem 1. September gibt
es dafiir giinstige Landesdarlehen von
bis zu 200.000 Euro und einen Jungfa-
milienbonus von bis zu 10.000 Euro,
sagt Wohnbaulandesritin Simone
Schmiedtbauer.

Mit der ,grofien steirischen Wohn-
raumoffensive® investiert das Land
Steiermark knapp 300 Millionen Euro in
leistbaren, nachhaltigen und hochwerti-
gen Wohnraum. Neben den Attraktivie-
rungen der Eigenheim- und Jungfami-
lienforderung gibt es kiinftig auch neue
Sonderforderungen zur Errichtung zu-
satzlicher Miet- und Eigentumswohnun-
gen sowie fur thermische Sanierungen.

.
:a:ﬂm“" o2

,Mit der Reform unserer Forderpro-
gramme reagieren wir auf die steigenden
Bau- und Finanzierungskosten. Unser Ziel
ist es, den mehrgeschossigen Wohnbau
nachhaltig voranzutreiben und gleich-
zeitig Mieten bezahlbar zu halten. Die
Umsetzung von 5.500 neuen geforderten
Wohnungen in den néchsten zwei Jahren
wird mafSgeblich dazu beitragen, die
Wohnsituation vieler Menschen in der
Steiermark zu verbessern. Auch die Sorgen
der Menschen, die sich ein kleines Haus
gebaut haben, sind uns nicht egal. Mit
,Sanieren fiir Alle‘ werden notwendige Sa-
nierungen bis zu 100% gefordert, sodass
auch einkommensschwache Haushalte
keine kalten Winter fiirchten miissen®, sagt
LAbg.Wolfgang Dolesch. Mehr Details
auf www.wohnbau.steiermark.at. =%

Zivilschutz

Steiermark

Zivilschutz-Probealarm

ZIVILSCHUTZ-PROBEALARM

GroRe Sirenenprobe in ganz Osterreich

Bedeutung der Signale e

5. Oktober2024 | wrwrrem @ N
zwischen 12:00 und 12:45 Uhr . 3 Minuten
gleichbleibender Dauerton °
Osterreich verfiigt tiber ein flachendeckendes 1
Warn- und Alarmsystem. Mit mehr als 8.200 Herannahende Gefahr! " L=l

Radio oder TV (ORF) bzw. Internet (www.orf.at)

Sirenen kann die Bevolkerung im einschalten, Verhaltensmafnahmen beachten!

Katastrophenfall gewarnt und alarmiert werden.

Um Sie mit diesen Signalen vertraut zu machen m ‘ m A

g

§ und gleichzeitig die Funktion und Reichweite der 1 Minute

H Sirenen zu testen, wird am Samstag, auf- und abschwellender Heulton °

5. Oktober 2024, ein Gefahr! x o
osterreichweiter Schiitzende Bereiche bzw. Raumlichkeiten aufsuchen,
Zivilschutz-Probealarm Uber Radio oder TV (ORF) bzw. Internet (www.orf.at)
- durchgegebene VerhaltensmaRnahmen befolgen!
durchgefiihrt.

Weitere Informationen am Servicetelefon m ‘ ( \ A
1 Minut
031 6 I 877 4444 gleié?]l;l:ibender Dauerton

Ende der Gefahr! ﬁ s:0
B1WZ gi.”.?_ﬁ.l—."“.‘!. Weitere Hinweise tiber Radio oder TV (ORF) bzw.
Lot e @ MEIEFMATk] Internet (www.orf.at) beachten!




KUNSTHALLE
FELDBACH

,THE BEAT GOES ON"

27.09.-03.11.2024

Vernissage: 26.09.2024, 19.30 Uhr Gesamtgestaltung: Kulturreferent Dr. Michael Mehsner
Kunsthalle Feldbach, Sigmund-Freud-Platz 1, 8330 Feldbach ' Offnungszeiten: Di-So 11-17 Uhr

DIE KULTURSTADT

FELDBACH

Nebel reifden

Karten & Infos: Kulturbiiro Feldbach, Tel.: 03152/2202-310 oder -311, kultur@feldbach.qv.at
www.feldbach.gv.at | www.facebook.com/StadtFeldbach

Samstag,
19. Oktober 2024,
Kugelmiihle, 19.30 Uhr

Sonntag,
20. Oktober 2024,
Zentrum, 15 Uhr

Dienstag,
22.Oktober 2024,
Zentrum, 19.30 Uhr

Donnerstag,

KGT, 19.30 Uhr

dr, amlet -
der nicht da war One man show stilll

Tanztheater fiir Kinder ab Scharfe Lieder, Texte, Gedichte
4 Jahren (Mezzanintheater) und Gedanken zur Weihnacht
mit Hannes Feurer & Klanglandschaft

y
Velvet Underground

Michael Mehsner und
Cradle Collective

nach William Shakespeare
mit Stefan Bernadin

ANZFEIGE

21. November 2024,

ANZEIGE

Audi Q6 B

E-Mobilitat auf
dem nachsten Level

as Premium-SUYV fasziniert mit
D hervorragender elektrischer Perfor-

mance, progressivem Design und
digitalem Innenraum. Der strukturierte
Aufbau mit hochwertigen Materialien
erzeugt eine visuelle Klarheit mit futuris-
tischer Anmutung. Der neue Innenraum
bietet Features wie Panorama-Displays,
Head-up-Display, Audi Assistant, Bedien-
einheit Fahrertiir, dynamischem Interak-
tionslicht und 3D-Sound mit Kopfstiitzen-
lautsprechern.

Das zukunftsweisende Design vereint
kraftvollen SUV-Charakter mit wuchti-
ger Sportlichkeit. Mit einer elektrischen
Reichweite von bis zu 625 km und dank
des kraftvollen Antriebs sowie der hervor-
ragenden Ladeperformance beim Schnell-
laden (nachgeladene Reichweite von 255
km in zehn Minuten) gewinnt das Reisen
mit dem Audi Q6 eine neue Qualitat.

Herzstiick des Q6 ist die flach in den
Unterboden integrierte 800-Volt-Lithium-
Ionen-Batterie mit beeindruckender Per-

Gniebing B4

Tr u m m e r B330 Feldbach

Telefon +43 3152 233661

Der neue,
rein elethrlsme

Jetzt bei uns Probe fahren.

formance - beim Laden und beim Antrieb.
Bei einer Leistung von bis zu 285 kW

und einer Beschleunigung von 5,9 Sek.
auf 100 km/h im Modus Launch Control
kommt richtig Freude auf.

Das Interaktionslicht - eine dynami-
sche Lichtleiste unterhalb der Wind-
schutzscheibe - im Ambiente-Lichtpaket
plus sorgt mit grofSem Farbspektrum
nicht nur fir informative und situati-
onsgerechte Unterstiitzung des Fahrers,
sondern auch fiir eine tolle Inszenierung
des Innenraums.

Sehr gelungen ist auch die grofle und
stetig wachsende Auswahl beliebter Apps
wie z.B. Amazon Music, Spotify oder You-
Tube direkt im MMI des Fahrzeugs - ohne
den Umweg tiber ein Smartphone. Mit

Alexa, dem Sprachdienst von Amazon,
kann man Nachrichten horen, die Wetter-
vorhersage oder Sportergebnisse abrufen,
Musik streamen und vieles mehr.

Unter der Fronthaube steckt ein zweiter Ge-
pdckraum mit 64 Litern Fassungsvermaogen.
Nutzbar z.B. zum Verstauen des Ladekabels.

Ginter Kleinschuster Georg Gregorc
Audi Spezialverkaufer

Tel. 0664/B8640745

Audi Markenleiter
Tel. 066471108269

Wir bewegen Menschen. ,ww.trummer.or.at

Stromverbrauch (kombiniert) in EWh/ 100 kme 16,6-27,0 (WLTP) COg-Emizsionen [kombiniert) in gflm: O,
Angaben du den Stromverbrduchen und 00 -Emassionen bei Spannbireiten in Abhangigkeit won der gewihiten Ausstatiung des Fahrzeugs,
'Die Reichweite variiert in Anhingigkeit von der gewihilten Auvsstattung des Fahrzeugs. Symbalfote, Stand 07/2024,
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ment an der Ringstrafle in Wien.

Mehr als zwei Dutzend Siidoststeirer
machten sich auf den Weg, um auf Einla-
dung der Abgeordneten zum Nationalrat,
Agnes Totter, einen Blick hinter die Kulis-
sen zu werfen.

Die Erwartungshaltung der Vulkan-
lander wurde mehr als erfiillt. Die hand-
werkliche Brillanz, die das Wahrzeichen
der Demokratie auszeichnet, beeindruck-
te nachhaltig. Im griechisch-klassizisti-
schen Stil erbaut, wurde es nach tiber 130
Jahren 2017 umfassend saniert. Geplant

Es ist schon beeindruckend, das Parla-

66 gaudium ==
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von Theophil Hansen, inspiriert von der
antiken Agora als Ort der Diskussion und
des Austauschs, mahnt Pallas-Athene als
Brunnenstatue vor dem Gebaude, zur
Weisheit. Der historische Reichsratssit-
zungssaal sorgte fiir Staunen.

Die imposante Sdaulenhalle hat es der
Parlamentarierin Agnes Totter besonders
angetan. Sie gab einen Einblick in ihre
Arbeit und in das in den vergangenen
finf Jahren Gelungene.

Die Abgeordnete ist iiberzeugt: ,Die
Leistungsbilanz der aktuellen Regierung
kann sich sehen lassen!” =

ANZEIGE

Sportregion
FUrstenfeld -
fit for fun von
Anfang an

er Stadt Furstenfeld und der Im-
D pulsregion Furstenfeld ist es in

Zusammenarbeit mit der Bildungs-
region Oststeiermark/Bildungsdirektion
Steiermark und dem Bewegungsland
Steiermark gelungen, ein Extra-Paket an
sportlich ausgerichteten Angeboten in
Kindergarten und Schulen zu schniiren.
Unter dem Titel ,Sportregion Fiirstenfeld
- fit for fun von Anfang an“ startet die Stadt
in einen bewegten Kindergarten- und
Schul-Herbst.

Das Projekt geht auf eine Initiative
von Bgm. Franz Jost zurtick und konnte
durch das konstruktive Zusammenspiel
vieler Beteiligter umgesetzt werden.

Mit ASKO, ASVO und Sportunion sind
auch die steirischen Sektionen der drei
Sportdachverbande mit im Boot. Ziel ist
es, Kindern und Jugendlichen in Koope-
ration mit den Kindergarten, Schulen

Steirische
Volkspartei

und Sportvereinen eine polysportive
Bewegungsausbildung zu erméglichen,
d.h. ein mehrere Sportarten umfassen-
des, vielfaltiges und bewegungsfordern-
des Angebot. Dieses richtet sich an die
Kindergarten, Pflichtschulen und héher
bildenden Schulen Fiirstenfelds und um-

fasst somit alle Schulstufen.

Pro Gruppe steht in den Kindergarten
pro Woche eine spezielle Bewegungsein-
heit am Programm, in den Volksschulen
werden die bestehenden drei Turneinhei-
ten um eine weitere, bewegungsfordernde
Einheit aufgestockt. Dieses Kontingent
wird vom Bewegungsland Steiermark
und von den Dachsportverbanden ASKO,
ASVO und Sportunion finanziert.

Das fiir alle Sportdisziplinen grundle-
gende Bewegungsprogramm an der Mit-
telschule, an der polytechnischen Schule

und an den hoher bildenden Schulen offe-
riert zwei Wochenstunden als unverbind-
liche Ubung und wird von der Bildungs-
direktion Steiermark finanziert.

Nicht nur die hohe Sportvereinsdichte
in Fuarstenfeld - darunter hochst erfolgrei-
che mit Platzierungen bei Welt-, Europa-
und Staatsmeisterschaften - ist fiir das
Projekt von groflem Vorteil. Fiirstenfeld
verfligt auch tiber eine entsprechend
beachtliche Sportinfrastruktur - darunter
das grofite Beckenfreibad Europas mit vier
Beachvolleyballplatzen, eine der grofiten
Kletterhallen des Landes, das JUFA Sport
Ressort mit Kunstrasenplatz, Sportkegel-
bahn und eigenen Sporthallen, die Stadt-
halle mit einer Sportarena und Sporthalle,
Fuf3ball- und Tennisplatze, einen Motorik-
park mit Outdoor-Klassenzimmer, einen
Thermengolfplatz und vieles mehr. ==
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ES Muss einfach
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Volkswagen zelebriert heuer ,50 Jahre Golf* und bringt dazu entspre-
chend eine Uberarbeitete Version der 8er-Reihe des Kompakiklassikers
auf den Markt. Das gaudium hat sich gedacht, warum sollte nicht ein
eingefleischter Golf-Fan den neuen Wagen testen”? In Kooperation mit
dem Autohaus Mager konnte fur diese Testfahrt eine langjahrige Kundin
gewonnen werden: Melanie Keszei, Golf-Enthusiastin der ersten Stunde.

iel Uberredungskunst war nicht
\/nétig, um Melanie Keszei aus Jobst

ans Steuer des brandneuen VW Golf
zu bringen. Wenn ein Gesprichsthema
auf das eigene Auto féllt, schwarmt die
Firstenfelder Gemeindeangestellte nur
von einem - dem Golf. Der Wagen hat
quasi eine Familientradition und so ist
es kein Wunder, dass bereits ein 1er Golf
der Eltern zur Familie gehorte. Das erste
Auto der Schwester war ein Golf und
ihr Bruder ist aktuell auch Golf-Fahrer.

68 gaudium ==

Und Melanie selbst: Ja, sie fahrt aktuell
auch einen VW, aber interessanterweise
keinen Golf. Warum? Dazu kommen wir
spater.

Georg Holik vom Autohaus Mager
ibergab symbolisch in Firstenfeld den
Schlussel fur die Testfahrt. ,Von der Serie
ist dieses Auto eigentlich ein 9er, aber es
wird offiziell nicht so betitelt. Es ist also
ein Update auf die 8er-Serie®, betont der
erfahrene Kundenbetreuer. Nun, Mela-
nie ist’s eigentlich egal, sie fiihlt sich am

TS

T
)

Georg Holik iibergab den Schliissel fiir die
Testfahrt an Melanie Keszei.

Steuer, sprich Lenkrad, sofort wohl. Ein
durchaus gewohntes Gefiihl. ,Mein erstes
Auto war zwar ein Nissan, aber rasch
folgte ein gebrauchter Golf - und der

war ein Volltreffer. Das war genau mein
Auto. Die Grofie passte, die Ausstattung,
die Motorisierung, die laufenden Kosten

AL O R - TR W

ANZEIGE

waren genau auf mich zugeschnitten. Der
Einstiegspreis fiir den neuen Golf liegt
bei 24.490 Euro.

Zurtck zum Testwagen: Das Autohaus
Mager hat fiir die Testfahrt ein Modell
VW Golf ,4Me TSI mit 115 PS und 1.500
ccm bei vier Zylindern zur Verfiigung
gestellt. Dezent in schwarz gehalten,
aber sehr sportlich in der Linienfithrung.
Das Raumangebot der 8er-Serie ist sehr
grofiziigig (L/B/H: 4,3x 1,8 x 1,5 m), das
Fahrgefiihl exzellent. Zahlreiche elektro-
nische Helferlein, die sich im Bedarfsfall
automatisch zuschalten, sorgen ein
entspanntes ,Dahincruisen Das Kof-
ferraumvolumen kann durch Umlegen
der Sitze bis auf 1.237 Liter ausgedehnt
werden.

Am auffélligsten sind die Neuheiten
beim Amaturenbrett. Hier ist mittlerwei-

le alles digital, das grofe Display ist iiber-

sichtlich und leicht bedienbar. Melanie
Keszei nimmt diese ,Updates“ zwar zur

Kenntnis, ist aber mittlerweile schon voll

im , Drive-Mode". ,So ist Autofahren fur
mich stressfrei®, betont die langjahrige
Autohaus-Mager-Kundin, ,der Wagen
sieht gut aus, fahrt sich ultraleicht und
bietet im Alltag wirklich alles, was ich
mir von einem téglichen mobilen Be-
gleiter erwarte. Er hat mich nie im Stich
gelassen und vor den omindsen 100.000
km habe ich einfach auf einen neuen
getauscht”

Und das ,,Golf-Gen“ wird wohl in der
Familie bleiben. Die 16-jahrige Tochter

Die 4Me Sondermodelle

Cer Polo
Ab € 99,- mtl.*

~
1

Der T-Roc
Ab € 149,- mtl."

drangt ndmlich ihre Mama schon, ,bitte
fahr bald wieder Golf!“ Denn - und jetzt
zuruck zur Tatsache, dass Melanie zur-
zeit nicht Golf fahrt - momentan hat sie
einen VW Taigo. ,Ein Super-Auto, das
alle Stiuickerl spielt. Vor allem der hohere
Einstieg (,Wurde mir von meinem Mann
empfohlen®) und der groflere Innenraum
sind wirklich praktisch. Aber - und das ist
sicher - mein Herz schlégt fiir den Golf.

Und deshalb wird Kundenbetreuer
Georg Holik vom Autohaus Mager in Ilz
und Fuarstenfeld, mit dem Melanie Keszei
in Sachen Service, Preis und Kundenbe-
treuung mehr als zufrieden ist, ihr bald
ein Angebot unterbreiten - natiirlich fiir
einen brandneuen VW Golf! =&

Der neue Golf
Ab € 149,- mtl.*

*Privatkunden-Angebot im Mietleasing der Porsche Bank inkl. USt. und MoVA, zmgl. gesetzl. Vertragsgebihs, keine Bearbeitungskosten, Laufzeit
36 Monate, 10.000 km/lahr, Eigenletstung [VZ-Depot): Polo € 5.000,-, T-Cross € 5.600,-, T-Roc € 6,050, - , der neve Golf € 5.900,- , Bereits
berdcksichtigt: € 1.000,- Porsche Bank Bonus bei Finanzierung Ober die Porsche Bank Versicherung. Far Porsche Bank Boni gilt: Mindestlaufzeit
36 Monate, Die Boni sind unverbindl,, nicht kart. Nachlisse inkl. LSt und NoVa und werden vom Listenpreis abgezogen, Angebot giiltig bis
31.12.2024 (Antrags- und Kaufvertragsdatum). Kraftstoffverbrauch: 0,3 = 9,3 17100 km. Stromwerbrauch: 14,7 = 2006 kWh/100 km,
CO:-Emissionen: & - 212 g/km, Symbolbild. Stand 08/2024,

Theodor Mager

Kérmenderstralie 7,
8280 Furstenfeld

Telefon «43 3382 53360
WWW,a“cha‘UE\'magET.ﬂt

Hauptstrale 35,
8262 liz
+43 3385 286
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(Gady und Saubermacher: Traditionsunter-
nehmen feiern drel Jahrzehnte Partnerschatt

Die Gady-Family gehort zu den # B A S
lkonen der steirischen Wirtschaft. 4 '
Seit knapp 90 Jahren bewegt das
stdsteirische Familien- und Tradi-
tionsunternehmen mit Firmensitz

in Lebring Mensch und Maschine.
FUr die fachgerechte Entsorgung
zeichnet seit Uber 30 Jahren die
Firma Saubermacher verantwort-
lich. Sie kimmert sich jahrlich um
160 Tonnen Abfall aller Art.

Auch in den kommenden Jahren
wollen die beiden Familien gemein-
same Wege gehen. Als Zeichen
der Verbundenheit wurde gemein-
sam ein Rotahorn-Baum gesetzt.

n Zeiten, in denen Ressourcenoptimie-

rung immer wichtiger wird, gewinnen

Dienstleistungen in der Entsorgungs-
branche zunehmend an Bedeutung.

. R . B Philipp Ea:ly,Eig tiimer
Sie tragen sowohl 6konomisch als auch i ; W und Geschiftsfiihrer; Sarah &

~ : : ; Puntigam, Nationalteam-Fuf3- =
okologisch entscheidend zum Erfolg jedes B alivrin und Saubermacher 8

Unternehmens bei. ] : Umuweltbotschafterin; Hans “gs
- = % = - ~Roth, Saubermacher-Griinder &%

e TR S P O T S

Fotos: pixelmaker.at

Familie Gady gilt als Vorreiter fiir
umweltbewusstes Handeln. In der Entsor-  und élverunreinigte Betriebsmittel fallen ~ klima-schonend mit HVO-Diesel durch

gung vertraut das Familienunternehmen  in den Zustidndigkeitsbereich. Letztere - Tendenz steigend. Auch immer mehr E-
seit iiber drei Jahrzehnten auf das Know-  werden im Saubermacher Hightech LKW sind im Einsatz. Im Burgenland und
how und die Expertise von Sauberma- Recyclingzentrum in Premstatten unter in Niederdosterreich ist Saubermacher .
cher. Der Umweltpionier kiimmert sich strengsten Umweltstandards verarbeitet.  ebenfalls fir Gady in den dazugehorigen
in acht Filialen in der Stid- und Siidost- Die gute Nachricht: Mehr als 70 Prozent Autohédusern Kohla-Strauss und Bier-
steiermark sowie in Graz um die Abho- aller bei Gady anfallenden Abfélle kon- baum unter-wegs. Seit einem Jahr un-
lung und Verwertung von Gewerbemiill, nen bereits recycelt werden. Eine Erfolgs-  terstiitzt Saubermacher tiber die Battery
Kunststoffverpackungen, Altpapier und geschichte mit Gewinn fiir die Umwelt. Services GmbH nicht nur bei der Entsor-
Kartonagen. Aber auch spezielle Abfille Ein weiteres Plus: Bereits ein Drittel gung von E-Auto Batterien, sondern mit
wie Reifen und Windschutzscheiben, aller Abfalltransporte fithrt Sauberma- Ausrtistung und Know-How auch bei der
Batterien, Airbag-Module, Spraydosen cher gemeinsam mit weiteren Partnern sicheren temporaren Zwischenlagerung

beschadigter Einheiten.

Als Zeichen fiir die langjahrige Part- * Unsere Briauche, Traditionen und Werte hochhalten.
nerschaft der Familie Gady und Sauber-
macher wurde am Hauptsitz in Lebring . . . . .
ein Rotahorn-Baum gesetzt. Er steht * Unsere Ehrenamtlichen, Vereine, Einsatzorganisationen und
symbolisch fiir tiber 30 Jahre Vertrauen, o o ..
Zusammenarbeit und Verantwortung fir Dorfgemeinschaften mit voller Kraft unterstiitzen.
Mensch und Umwelt.

Sbermacher-Unmmseltborschafierin * Unsere Werte und Grundregeln wie Freiheit, Demokratie und
Sarah Puntigam: Ich freue mich seh, Respekt voreinander gelten fiir ALLE im Land.

dass ich in Zusammenarbeit mit Hans
Roth und Saubermacher auf das wichtige
Thema Ressourcenoptimierung aufmerk-
sam machen und so einen Beitrag zum
Umweltschutz leisten kann®

Landeshauptmann Christopher Drexler

70 gaudum =&



MEHR GELD
FUR IHR NEUES BAD krobath

Bad Heizung Service

i (aatititportor =T

ERNEUERN }
KOMPLETTANBIETER -

von der Planung blls-zur
Fertigste\\ung/Endremlgung.

SIE BEKOMMEN — -t

> ZU€ 2.000.-* Baderausstellun
HANDWERKERBONUS

_Krobaty .
*Im Rahmen der Férderaktion des Bundesministeriums fur Arbeit £ = :” AE =) s e —
und Wirtschaft werden Forderungen fir Errichtung, Wartung und = 7| &% u";"‘fl." w
Reparatur von Sanitarinstallationen (wie Bad-, WC-, Wasch- und S - WL

Dusch- und Ablaufinstallationen) gewahrt. L Such@mrSie sich lhr
A neues Bad aus!

Briickenkopfgasse 7 | 8330 Feldbach | 03152/9002-0 Infos: www.krobath.at
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